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ESTUDOS TECNICOS PRELIMINARES - SERVICOS

Atencao: todos os itens sio de preenchimento obrigatério
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Area Demandante: Assessoria da Escola Judicial
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EQUIPE DE PLANEJAMENTO DA CONTRATAGAO
- Integrante Demandante: Lara de Paula Jorge
- Integrante Técnico: Fernanda dos Reis Lisboa
- Integrante Administrativo: |Titu|ar: |Douglas Suetsugo Mitsuse |Suplente Christiano Carneiro Ferreira

Contrato/ata vence nos préximos 4 meses

Contratada esta com certiddo irregular

Contratagao urgente? —
Houve rescisao do contrato

8000

Outra justificativa: N&o temos ata de coffee break vigente

CONTRATAGAO E URGENTE

Data para inicio dos servigos: |se\embro/2022

Catalogo (CATMAT/CATSER) (Para prrenchimento deste item, os

. L . -~ b https://catalogo.compras.gov.br/cnbs-web/busca
integrantes administrativos irdo auxiliar)

3697 - Fornecimento de Refeigdes / Lanches / Salgados / Doces

1. OBJETO DA CONTRATAGAO (Detalhamento da necessidade)

1.1 Descrigdo resumida do Objeto:

Registro de pregos para fornecimento eventual de pequenos lanches salgados variados, pequenos doces variados, saladas de frutas, frutas, petit fours, agua, café,cappuccino, chocolate
quente, chas, refrigerantes e sucos de frutas industrializados, conforme indicagdo do TRT, destinados a coffeebreaks servidos em eventos realizados por este E. Tribunal.

1.2 Descricdo Detalhada do Objeto, devendo conter metodologia do trabalho (rotina, ordem de execucgao), local e periodicidade dos servigos (dias, horarios e frequéncia, rotina
de execugao dos servigos, prazo, cronograma), relagio entre a quantidade e a demanda de servigo a ser contratado (inclusive critérios de medicao utilizados), quantitativo ou
metragem a ser atendida com a prestacao dos servicos com detalhamento dos equip 1tos (por plo: limg de 30 dicionadores de ar sendo 10 da marca XWZ,

modelo ABC, com 30.000BTU’s) e apontar necessidade de profissional responsavel.

ESPECIFICAGOES GERAIS PARA REGISTRO DE PREGOS VISANDO AO FORNECIMENTO DE COFFEE BREAKS EM EVENTOS DA ESCOLA JUDICIAL NO EXERCICIO DE 2022
1.0bjeto

Fornecimento eventual de pequenos lanches salgados variados, pequenos doces variados, saladas de frutas, frutas, petit fours, agua, café, cappuccino, chocolate quente, chas, refrigerantes
e sucos de frutas industrializados, conforme indicagéo do TRT, destinados a coffee breaks servidos em eventos realizados por este E. Tribunal, na cidade de Campinas.
A contratagdo devera prever as seguintes modalidades de fornecimento, necessariamente com valores diferenciados:

TIPO 1: Fornecimento de coffee break sem infraestrutura, montagem ou servigo de buffet, contendo os seguintes itens e quantidades por pessoa:
a) 1 (um) salgado assado vegetariano (identificado por placa);

b) 1 (um) pedago de lanche de metro (ja fatiado) ou 1 (um) minisanduiche;

c) 1 (um) pedaco de bolo doce (ja cortado) ou 150ml de fruta cortada em cubos;

d) 150ml de refrigerante ou suco industrializado ou ché industrializado, sempre gelados.

Quantidade: 800un

TIPO 2:

Fornecimento de coffee break com infraestrutura, montagem e servigo de buffet, contendo os seguintes itens e quantidades por pessoa:

a) 2 (dois) salgados assados, sendo pelo menos 1 (um) vegetariano (identificado por placa);

b) 1 (um) pedago de lanche de metro (ja fatiado) ou 1 (um) minisanduiche;

c) 1 (um) pedago de bolo doce (ja cortado) ou 1 (um) doce;

d) 1 (uma) porgdo em pote individual de 150ml de salada de frutas ou fruta cortada em cubos;

e) 150ml de refrigerante ou suco industrializado (servido em suqueira de vidro) ou cha industrializado (servido em suqueira de vidro), sempre gelados;
f) 200ml de 4gua mineral industrializada, sem gas, acondicionada em copos, servida diretamente na embalagem, nas op¢des gelada e em temperatura ambiente;
g) 50ml de café néo adogado;

h) 100ml de chocolate quente ou capuccino.

Quantidade: 3.200un
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1.1. Os pequenos salgados e pequenos doces devem ser feitos em tamanho reduzido, com 4 cm de altura ou didmetro, préprios para serem servidos em reunides sociais ou de trabalho,
comumente denominados salgados e doces para festa.

1.2. Quando se tratar de pequenos doces, bolos ou salgados com consisténcia possivel de esfarelar, deverdo ser entregues ja cortados e acondicionados individualmente em formas de
papel.

1.3.. Lista de salgados assados aceitos:

Croissant de frango

Croissant de presunto e queijo

Croissant de peito de peru e queijo

Croissant de provolone

Empada de frango/palmito/queijo

Enrolado de presunto e queijo

Esfiha de carne/ frango/ricota temperada com ervas
Esfiha de escarola e ricota temperada com erva
Folhado de frango

Folhado de palmito

Folhado de queijo branco

Folhado de ricota temperada com erva

Pao de batata recheado com escarola /frango/requeijao/cheddar
Pastel assado de frango com milho e requeijao
Pastel assado de ricota com alho pord

Pastel de integral com recheio de peru/ricota/

Pizza de queijo

Quibe assado

Quiche Napolitano/alho por¢/ frango/ peito de peru/ lorraine/queijo
Tranga de presunto e queijo

Tranga de calabresa

Travesseiro de requeijao com milho

Trouxinha de frango

Trouxinha de queijo branco

Saltenha de carne moida / queijo / frango

1.4. Os bolos devem ser entregues em caixas de papeldo, ja cortados em pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e em formas de papel individuais, protegidos por papel manteiga ou
equivalente, de modo que a cobertura ndo grude na tampa da caixa, e ter o sabor identificado.
Lista de bolos aceitos:

Banana

Banana ¢/ cob. de chocolate

Bolo bomba

Café

Caipira (bolo de fuba com goiabada)

Caipirinha (bolo de limao e iogurte)

Cenoura ¢/ cob. de chocolate

Cenoura formigueiro

Coco Queimado

Cuka de banana/magéa/goiabada

Formigueiro

Fuba cremoso

Fuba com erva doce e limédo
Fuba com goiabada

Gelado

logurte

Laranja

Maga e canela

Maracuja

Marmore

Mel e laranja

Mesclado (laranja e chocolate)
Milho verde

Morango

Mulatinho (chocolate com cobertura de ganache)
Nega Maluca

Ninho

Pingo de goiabada

Queijo com goiabada

Romeu e Julieta

Toalha felpuda

1.5. Os doces devem ser entregues em caixas de papelao e protegidos por papel manteiga ou equivalente (de modo que eventual cobertura do doce ndo grude na embalagem), ja cortados
em pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e servidos em formas de papel / potes individuais, com tipo e sabor identificados.

1.6. Quando se tratar de item que necessite de colher para consumo (por exemplo: arroz doce, cheese cake etc.), esta também devera ser fornecida, acompanhando cada pote de doce.

1.7. Lista de doces aceitos:

Arroz doce

Bombas de chocolate / baunilha

Brownie com cobertura de creme de limdo
Canjica

Canudo recheado com doce de leite ou creme
Carolina recheada com creme ou doce de leite
Cheese cake

Croissant doce

Folhado doce

Gelado de abacaxi

Lua de mel

Manjar com calda de ameixa

Merengue

Mosaico

Mousse de chocolate

Mousse de maracuja

Mousse de limdo

Pastel de Belém

Palha italiana de chocolate/de ninho/bicho de pé
Pavé




Pudim de leite condensado

Pudim de pao

Pudim suico

Queijadinha

Quindim

Rabanada

Rocambole de doce de leite/goiabada/prestigio
Sonho

Torta de abacaxi/banana

Torteleta de maga

Tortinha de lim&o/maracujé/chocolate

1.8. Os minisanduiches e lanches de metro devem ter, além do p&o, no minimo uma fatia inteira de queijo e uma de “frio” ou paté em cada unidade, além de verdura e/ou cenoura ralada e/ou
tomate fatiado.

O pao do minisanduiche deve possuir no minimo 7cm de didmetro e/ou comprimento e ser entregue em embalagens plasticas transparentes individuais e lacradas, etiquetadas com indicagao
do tipo de péo e recheios, fabricante, data de fabricagéo, validade e lote.

1.9. O lanche de metro deve ser entregue ja fatiado e cada fatia ter no minimo 3cm de largura e 10cm de comprimento, com identificagéo do tipo de p&o e dos recheios, sendo cada fatia
presa por palito afixado transversalmente (de cima para baixo), com uma sobra de 3cm na ponta superior, de modo a facilitar as pessoas servirem-se, bem como manter estaveis os

recheios, acompanhados de guardanapos de papel.

1.10 Paes aceitos: australiano, baguete francesa, ciabata, croissant, de batata, de cenoura, de ervas, de leite, de forma, de forma integral, folha (wrap) e sirio.

1.11 Recheios aceitos:

Queijos: fresco, mussarela, prato, provolone, requeijao tipo Catupiry.

Frios: presunto, lombinho canadense, salame, peito de peru, rosbife e mortadela.

Patés: cream cheese, paté de atum, paté de azeitonas, paté de berinjela, paté de ervas, paté de frango, paté de ricota temperada e paté de tomate seco.

1.12. Lista de itens da salada de frutas aceitos: abacaxi, ameixa chilena, kiwi, laranja, mamao, manga, meldo, morango, nectarina, péssego, tangerina e uva sem semente.

1.13. A salada de frutas devera conter pelo menos trés tipos de frutas, dentre as relacionadas na lista acima, cortadas em cubos de 2 cm, imersas em suco natural de laranja, sem agucar.
1.14 O preparo da salada de frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3(trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de
validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e ndo utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo
atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT.

1.15. Deve ser entregue em potes individuais, gelados, e acompanhados de colher.

1.16. Lista de frutas aceitas: maméo, meldo, morango, nectarina e uva sem semente.

1.17 Cada porgao devera conter apenas um tipo de fruta, dentre as relacionadas na lista sugestiva acima, cortada em cubos de 2 cm.

1.18 O preparo das frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3 (trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de validade, a
fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e nao utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que néo atendam o
padrao de qualidade exigido pelo TRT.

1.19 Deve ser entregue em potes individuais, gelada, e acompanhados de colher.

1.20 . Lista de refrigerantes aceitos: cola, guarana, laranja e soda limonada.

1.21 Os refrigerantes a serem fornecidos deverao ser de primeira qualidade, também na opgéo sem agtcar, tendo como referéncia a marca Coca-Cola ou Antarctica. A embalagem devera
ser em garrafa pet de até 2 (dois) litros e estar a pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver variedade de tipos em cada evento.

1.22 . Lista de sabores aceitos para os sucos de frutas: abacaxi, caju, laranja, laranja com acerola, manga, péssego, tangerina e uva.

1.23 Os sucos a serem fornecidos deverao ser industrializados, acondicionados pelo fabricante em embalagens longa vida — exceto no fornecimento do Tipo 2, em que devem ser servidos
em suqueiras — e de primeira qualidade. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Del Valle. O contetido da embalagem devera ser de no maximo 1 (um) litro e estar a
pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver pelo menos dois sabores diferentes em cada fornecimento.

1.24. Lista de sabores aceitos para os chas: abacaxi, limdo, mate e péssego.

1.25 Os chas a serem fornecidos deverao ser industrializados, sem adi¢do de agucar, na embalagem original do fabricante — exceto no fornecimento do Tipo 2, em que devem ser servidos
em suqueiras — e gelados. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Le&o. O contetido da embalagem devera ser de no maximo 1,5 litros e estar a pelo menos trés meses
do vencimento do prazo de validade nela constante.

1.26. O café, o chocolate quente e o capuccino a serem fornecidos deverao ser de primeira qualidade, sem adigdo de agucar, preparados com antecedéncia maxima de 30 minutos do horario
do evento a que se destinarem, armazenados em garrafas térmicas devidamente identificadas ou fornecidos em maquina do tipo “expresso”, acompanhados de colheres descartaveis e
sachés de agucar organico e adogante. As referéncias dessas bebidas para o Tribunal sdo as marcas Melitta, Dois Frades e 3 Coragdes.

2. A participagdo no certame esta limitada a empresas da regido metropolitana de Campinas. Essa medida visa garantir a qualidade dos itens a serem fornecidos (como frescor, prazo de
validade etc.), respeito ao tempo maximo de antecedéncia de preparo dos alimentos e horario limite para montagem da infraestrutura e entrega dos produtos.
Quantidades a serem registradas

Tipo Quantidade
1800
23.200

1.3 Prazo de vigéncia do contrato a ser firmado (p. ex., 12 meses, 30 meses), e se podera ser prorrogado OU prazo de execugéo do servigo.

Outro Ata de Registro de Pregos com validade de 6 meses

1.4 Local e horario da prestagio dos servigos

Enderego Horario Dias da semana/Outro Agendamento, indicar nome, telefone/ramal

manha (aprox.
10h30 e tarde,
Rua Barao de Jaguara 901, 5° andar aprox 15h30) Conforme evento, todos em dias Uteis Diego Dotto Moraes. F: 3236-2100, ramal 1070

Outros: sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas - SP); Sambddromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

2. ANALISE de VIABILIDADE

2.1 Analise e comparagao entre solugdes/contratagoes identificadas:

Para que a Escola oferega coffee-break durante seus cursos, a contratagdo de empresa especializada é a solugdo Unica encontrada. Contratar os alimentos separadamente é inviavel, pois
ndo ha como armazena-los e prepara-los, tampouco pessoal especializado para tal servigo, como cozinheiros e nutricionistas.

Séo servigos necessarios a serem oferecidos durante eventos, seminarios e cursos promovidos pela Ejud15, que estdo direta e
concretamente vinculados aos objetivos institucionais deste E. Tribunal, visando atender as necessidades de formagéo e
Justificativa aperfeicoamento de magistrados, servidores e estagiarios.

Pode ser utilizada a planilha abaixo para especificar as solugdes identificadas:

Solugao Solugao 1 Solugao 2 Solugéo 3




Descrigao Fornecimento de coffee breaks

Desnecessidade de aquisigédo de produtos
alimenticios pereciveis e contratagdo de méao de
Vantagens obra para o preparo.

Desvantagens Nao ha

Atende (Sim/Nao) |Sim

i dada/mot

2.2 Escolha e justificativa da contratagao (r motivagao da contratagao)

Solugdo escolhida | Contratagdo de empresa especializada em fornecimento de coffee-breaks

Sé&o servigos necessarios a serem oferecidos durante eventos, seminarios e cursos promovidos pela Ejud15, que estao direta e
concretamente vinculados aos objetivos institucionais deste E. Tribunal, visando atender as necessidades de formagéo e

Justificativa aperfeicoamento de magistrados, servidores e estagidrios.

Valor estimado R$ 149.104,00

Outros

2.2.1 Alinhamento Estratégico |httg:/lgortal.trn5.'us.brlg|ano-2021-2026 Selecione abaixo:

Assegurar o tratamento adequado dos conflitos trabalhistas

2.2.2 Beneficios esperados (resultados a serem alcangados)

Adequacéo das instalagdes fisicas

Preservagao das instalagdes

Manutengdo da seguranga dos usuarios

Adequacéo de eventos promovidos por este Tribunal

O8O0 0

Outro beneficio:

2.2.3 Relagao entre d da prevista e idade de servigo a ser contratado

Valor total projetado: R$ 191.120,00. Os quantitativos foram mensurados confrme os publicos a que se destinam os cursos, contemplando o nimero de vagas, bem como pessoal de apoio e
os docentes presentes.
Os niimeros estdo bem detalhados, conforme cursos que receberédo os coffees, no item 6.3 deste documento.

2.2.4 N idade de ad do do ambiente do Tribunal para viabilizar execugao do servigo

N&o ha adequagéo a ser feita

Alteragéo de layout

Instalagdo elétrica

Instalag&o logica

Instalag@o de diviséria

Oooo0o0os

Outra adequagéo:

2.2.5. Ha algum impact biental na contratagao deste servico

Nao

3. SUSTENTAGAO do CONTRATO

3.1 Selecione as opgdes abaixo para analise quanto a existéncia ou ndo de contrato:
D Entrega integral ACIMA de 30 dias
D Obrigagédo futuraZ como, por exemplo, assisténcia técnica (EXCETO garantia do servigo ou fornecimento) ou por ser praxe
de mercado a existéncia de contrato.
Caso I dos itens seja selecionado, CONTRATO DISPENSAVEL e NAO é ario pi hi deste item 3

Nos termo do artigo 62, § 4° da Lei 8.666/1993 é DISPENSAVEL o termo de contrato independentemente de seu valor, nos casos de compra com entrega imediata e integral dos
bens adquiridos, dos quais nao resultem obrigagées futuras.

3.1.1 Caso nenhum dos itens seja selecionado, NAO ha a exigéncia de contrato. Porém, caso, mesmo assim, o Demandante queira a fecgdo de contrato, justificar abaixo:

3.2 Recursos materiais e humanos necessarios a continuidade do objeto contratado N&o se aplica

3.3 Forma de continuidade servico em eventual interrupgao contratual

Em caso de servigo n&o continuo, realizagdo de nova contratagéo
D Em caso de servigo continuo, analise quanto a viabilidade de realizagdo de contratagdo emergencial com abertura de PROAD com as devidas justificativas
D Prorrogagao excepcional do contrato por mais 12 meses ou até que se conclua nova licitagdo, caso possivel

Outra opgao:

3.4 Agoes de transicado contratual e de encerramento contratual Nao se aplica

E necessario sobreposigao contratual? N&o se aplica

3.4.1. Entrega de versédes finais dos produtos alvos da contratagio e/ou Transferéncia final de conhecimentos sobre a execugéo e a
manutengao da contratagao Néo se aplica

3.4.2. Devolugao de recursos materiais Nao se aplica

4. ESTRATEGIA para a CONTRATAGAO

4.1 Natureza do objeto Servigo ndo continuo (escopo ou tempo limitado)

4.2 Parcelamento do objeto com demonstragéo da viabilidade ou ndo da divisdo em grupos (agrupamento de itens em grupos)

D Adjudicagao por item, para maior competitividade e economicidade

D Grupos com varios itens Justificativa:

[:l Grupo Unico, tendo em vista a padronizagédo Justificativa:




Contratagdo de um Unica empresa para o fornecimento de todos os tipos
de coffee break, para garantir o cumprimento das entregas no prazo e
com a uniformizagdo dos servigos, bem como para a futura
Grupo Unico para que ndo afete o resultado ou a responsabilizagdo da contratada em caso de inexecugéo ou
qualidade final do produto ou servigo Justificativa: descumprimentos.
D Outro: Justificativa:

4.3 Classificagdo do bem comum ou nio: E possivel especificar o servigo/objeto usando parametros usuais de mercado?

Sim

Bem comum, tendo em vista que os padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital, por meio de
Justificativa: especificagdes usuais de mercado
4.4 Modalidade e o tipo de licitagdo com a indicagao e a justificativa para as escolhas

Pregéo eletronico

4.4.1 Forma de julgamento:

Menor prego

4.4.2 Forma de adjudicagao (com a indicagao e justificativa da forma escolhida, demonstrando se o objeto pode ser adjudicado a uma ou a varias empresas, se por itens ou por
grupo de itens)

Por grupo. Critério de selegdo em que a proposta mais vantajosa para a Administragéo Publica é a de menor prego

4.4.3. Especificacdo da legislagédo a ser utilizada nesta contratagao, conforme artigo 191 da Lei 14.133/2021 (Nova Lei de Licitagoes).

Conforme Despacho da Secretaria da Administragdo nos autos do PROAD n° 603/2021, serao utilizadas as Leis n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e n° 10.520, de 17 de julho de 2002 até o
decurso de 2 (dois) anos da publicagéo oficial da Nova Lei de Licitagdes, Lei n® 14.133/2021.

Art. 191. Até o decurso do prazo de que trata o inciso Il do caput do art. 193, a Administrac&o podera optar por licitar ou contratar diretamente de acordo com esta Lei ou de acordo com as leis citadas no referido inciso, e a opgao escolhida
devera ser indicada expressamente no edital ou no aviso ou instrumento de contratagéo direta, vedada a aplicagdo combinada desta Lei com as citadas no referido inciso.

Paragrafo Gnico. Na hipétese do caput deste artigo, se a Administragdo optar por licitar de acordo com as leis citadas no inciso Il do caput do art. 193 desta Lei, o contrato respectivo sera regido pelas regras nelas previstas durante toda a
sua vigéncia.

4.5 Classificagao orgamentaria com indicagao da fonte de recurso

A ser oportunamente preenchida pela Secretaria de Orgamento e Finangas.

4.6 Equipe de Gestao da Contratagdo com indicacdo dos integrantes

Gestor do Contrato: . I
Nao se aplica

Fiscal Demandante do Contrato (Fiscal): ~ .
Nao se aplica

Fiscal Técnico do Contrato:
Nao se aplica

Fiscal Administrativo

Nao se aplica

5. PREVISAO DE CUSTOS OU PREGOS REFERENCIAIS

ORCAMENTO RECEBIDO:
VALOR UNITARIO COFFEE TIPO 1: R$ 27,94
VALOR UNITARIO COFFEE TIPO 2:R$ 39,61

800 x 26,10 = R$ 22.352,00
3200 x 53,20 = R$ 126.752,00

VALOR TOTAL: R$ 149.104,00

6. SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS (SRP)

E SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS (SRP)?

Sim

Em conformidade com o art. 3° do Decreto 7892/13, justifica-se a adogéo do Registro de Pregos em vista da
Justificativa: Caso seja registro de pregos & necessario fundamentar a opgao e necesyd?de de _cor)tratagoes frequentes, com previsao de entregas parcel_adas.

apresentar métodos de calculo utilizados para estimativa das quantidades bem como As quantidades indicadas se basearam no histérico de consumo e na previsao de eventos futuros da Escola
apresentar estimativa de periodicidade de entrega e consumo. Judicial.

6.1 Fundamentacgéao para a opgao por SRP:

Em conformidade com o art. 3° do Decreto 7892/13, justifica-se a adogao do Registro de Pregos em vista da necessidade de contratagdes frequentes, com previsdo de entregas parceladas.
As quantidades indicadas se basearam no histérico de consumo e na previséo de eventos futuros da Escola Judicial.

6.2 Historico de consumo:

Histérico de consumo da Ata n° 37/2019 (PROAD 18652/2019) — periodo de ago/19 a mar/20:

Sem infraestrutura (tipo 1 e antigo Tipo 4, ora descontinuado): 4.830 unidades / Média mensal: 604 unidades.
Com infraestrutura (tipo 2 - Nao solicitado nesta Ata): 1.220 unidades / Média mensal: 153 unidades.

Com infraestrutura (tipo 3 - atual Tipo 2 desta Ata): 1.830 /Média mensal: 229 unidades.

6.3 Estimativa de consumo:




1 - PRA - Curso de Formagao e Aprimoramento para Agentes de Seguranga

2 turmas de 40 agentes cada e 10 coffees a mais para instrutores

COFFEE TIPO: 1

Distribuigdo dos coffees:

1°, 2° e 4° dia: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (50 un) e a tarde (50un).
3°dia: Nesse dia os coffees deverao ser entregues como KITS (acondicionados em embalagens)

MANHA:
25 Coffes entregues na sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas - SP)
25 Coffees entregues no Sambddromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

TARDE:
25 Coffes entregues na sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas — SP)
25 Coffees entregues no Sambddromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

TOTAL COFFEES TIPO 1, POR TURMA:

1-100

2-100

3-100

4-100

TOTAL COFFEES TIPO 1, PARA AS DUAS TURMAS: 800un

2 - ENCONTRO DE JUIZES
DIAS 28, 29 e 30/9
400 magistradois cada dia

COFFEE TIPO: 2
Distribuigéo dos coffees:

1°, 2° e 3° dia: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (400 un) e a tarde (400un).

TOTAL COFFEES TIPO 2, POR DIA:

1-800

2-800

3-800

TOTAL COFFEES TIPO 2, TOTAL: 2400un

3 —1° SEMINARIO NO PLENARIO
Capacidade: 200 pessoas

COFFEE TIPO: 2
Distribuigéo dos coffees:

Dia unico: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (200 un) e a tarde (200un).

TOTAL COFFEES TIPO 2, NO DIA:
1-400
TOTAL COFFEES TIPO 2, TOTAL: 400un

4 —2° SEMINARIO NO PLENARIO
Capacidade: 200 pessoas

COFFEE TIPO: 2
Distribuigéo dos coffees:

Dia unico: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (200 un) e a tarde (200un).

COFFEE TIPO: 2

TOTAL COFFEES TIPO 2, NO DIA:

1-400

TOTAL COFFEES TIPO 2, TOTAL: 400un

QUANTITATIVO DAATA TOTAL:
EVENTO

- Curso de Formagao e Aprimoramento para Agentes de Seguranca
TIPO COFFEE: 1
QUANTIDADE 800

- ENCONTRO DE JUIZES
QUANTIDADE: 2400
TIPO COFFEE: 2

- 1° SEMINARIO NO PLENARIO
QUANTIDADE: 400
TIPO COFFEE: 2

- 2° SEMINARIO NO PLENARIO
QUANTIDADE: 400
TIPO COFFEE: 2

6.4 Quantidade para Consumo Imediato:
Para o periodo de SETEMBRO a DEZEMBRO de 2022 (sujeito a alteragdes):

Tipo 1: 800 unidades
Tipo 2: 3200 unidades

6.5 Esti iva de periodicidade de isicao:

q ¢

Semanal

6.6 Quantidade minima a ser solicitada em cada pedido:




Cada pedido de coffee break nunca sera inferior a 20 (vinte) pessoas

6.7 TRT-15 E GERENCIADOR OU PARTICIPANTE DO SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS ?
Gerenciador

6.8. Se houver grupos com varios itens, o edital devera prever a possibilidade de se solicitar itens isoladamente ? Se sim, justifique
Sim. Temos dois tipos de coffee-breaks a serem solicitados. Conforme item 6.3, cada evento demanda um tipo especifico de coffee.

7. SUSTENTABILIDADE

Ha critérios de sustentabilidade a serem observado?

Sim. Se sim, E necessaria a indicaggo individualizada dos critérios pertinentes a cada objeto de forma discriminada:

Se ha critério no Guia, preencher a tabela abaixo com os dados:

grupo (caso para
um mesmo grupo
seja necessario
mais de um Objeto/ltem
critério, colocar
mais de uma linha
para o grupo)

Descrigdao (NOVO GUIA - é necessario copiar e colar aqui)

1.1.4. Géneros A <4
1 Iltens 1e2 alimenticios produtos organicos, café, agua

1.1.3. Material de copa
e cozinha

1 ltens 1e2 2.3. Restaurante, bufé copos e xicaras de material duravel como vidro, ceramica ou ago
e realizagéo de
eventos

2.3. Restaurante, bufé
1 Itens 1e2 e realizagéo de As embalagens térmicas devem ser retornaveis.
eventos

1.1.3. Material de copa
e cozinha

1 ltens 1e2 2.3. Restaurante, bufé Os copos, se descartaveis, deverao ser biodegradaveis. As embalagens térmicas devem ser retornaveis.
e realizagéo de
eventos

Ha especificagdo de ROHs? Nao se aplica
itério no Guia e NAO vai ser colocado,

Atentar para critérios de sustentabili ambiental i no Guia de Cor des Sustentaveis da Justica do Trabalho — 32 edigédo do CSJT:

uia de Contr. 0. ustentaveis 3? edicdo

8. ARQUIVOS

Ha arquivos como fotos projetos, croquis que podem ou devem ser disponibilizados aos interessados?
Nao se aplica

Indicar anexo ou local em que pode ser baixado

No caso de arquivos como croquis, plantas, desenhos deve-se indicar, no caso de incongruéncias entre os arquivos disponibilizados e a descrigao contida no Termo de
Referéncia ou Projeto Basico, qual deve prevalecer:

9. VISTORIA / VISITA TECNICA

Ha previsao de vistorial/visita técnica?
Nao se aplica

Se sim. Justificar: Nao se aplica

OBS: Fundamentagao legal: de acordo com jurisprudéncia do TCU a vistoria ao local somente deve ser exigida quando for imprescindivel o que deve ser justificado e demonstrado pela Administragdo no processo de licitagao (Acérdao
234/2015-Plenério)

9.1 Contato para agendamento (nome, telefone/ramal, horario):

Nao se aplica

10. ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA (conforme Acérddo TCU 891/2018-Plenario)

A exigéncia de documentos que comprovem a qualificagéo técnica ndo é apenas uma faculdade, mas um dever da Administragdo, devendo ser essa exigéncia a minima capaz de assegurar que a empresa contratada estara apta a fornecer
os bens ou servigos pactuados). Lembrando que ¢é irregular a exigéncia de atestado de capacidade técnica com quantitativo minimo superior a 50% do quantitativo de bens e servicos que se pretende contratar, exceto se houver justificativa
técnica plausivel.

Para fins de quantitativo minimo, o(s) atestado(s) apresentado(s) devera(ao) abarcar 01 (um) servigo de buffet para,
no minimo, 300 pessoas, com o fornecimento de café e, pelo menos, 02 (dois) sabores de comidas salgadas e 02
(dois) sabores de doces (ou bolos) por pessoa.

Somente serdo aceitos atestados expedidos apos a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do
inicio de sua execugao, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, em consonancia com a IN 05/2017,
Operacional: ANEXO VII-A DIRETRIZES GERAIS PARA ELABORAGAO DO ATO CONVOCATORIO"

D Registro da empresa no respectivo conselho
profissional:

Profissional - documentos que comprovam a
experiéncia do profissional registrado perante o

O respectivo Conselho Profissional como responsavel
técnico da empresa, como CAT (Certidao de
Acervo Técnico).

"Comprovagéo de que a empresa possui, em seu quadro permanente, na data da licitagdo, nutricionista (ou outro
profissional competente) com registro no respectivo conselho.

Referida comprovagao sera feita conforme requisitos abaixo:

1) Empregado: cépia da ficha ou livro de registro de empregado registrada na DRT ou ainda, cépia da Carteira de
Trabalho e Previdéncia Social;

2) Sdcio: Contrato Social/Estatuto Social devidamente registrado em 6rgdo competente;

3) Diretor: cépia do Contrato Social, em se tratando de firma individual ou limitada ou cépia da ata de elei¢do
devidamente publicada na imprensa, em se tratando de sociedade andénima;

4) Prestador de servigo: Contrato em regime de prestagdo de servigos firmado com o licitante, vigente na data da
contratagéo ou declaragéo de compromisso de vinculagao contratual futura."

Ha necessidade de comprovacao de
profissional especifico? No caso de haver normativo do
respectivo Conselho especifico para a execugao do servigo.
Como meédico do trabalho para laudo de insalubridade.




11. HA PREVISAO DE ATENDIMENTO A LEGISLAGAO ESPECIFICA?

Sim

Se sim. Indicar norma técnica a ser observada (certificagao
compulséria INMETRO, NR, ABNT, Anvisa, Registro CREA/CAU,
ANTT etc - EXCETO disposicao do Guia de Sustentabilidade):

Alvara sanitario expedido pela Secretaria de Satude/Vigilancia Sanitaria Municipal da sede da empresa e/ou de
todos os locais onde sejam preparados os alimentos a serem servidos.

12. GARANTIA
12.1 Garantia do objeto
Especificar o objeto, grupo a qual se refere e as especificagoes:
Nao se aplica
Especificar prazos, caracteristicas (on-site ou nao), éncias, discriminar respor il (fornecedor/fabricante), necessidade de colocar aparelho substituindo enquanto promove manutengéo. Verificar praxes de mercado.

12.2 Garantia do Contrato (para cumprimento das obrigagdes contratuais)

Nao se aplica

13. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

As obrigagdes a serem explicitadas devem ser em relagdo ao objeto da contratagdo, como, por exemplo:

- Para execugéo dos servigos, a empresa devera fornecer todos materiais e equipamentos necessarios a seus funcionarios

- Os funcionarios deveréo estar uniformizados e identificados por meio de cracha

- A empresa devera agendar, com minimo de 24 horas, a data de inicio dos servigos

- A empresa devera fornecer nomes e dados documentais dos funcionarios que executarao os servigos

- Ao final dos servigos, a empresa devera fornecer relatério especificando servigos prestados com identificagdo do responsavel e prazo de garantia

- Caso se verifique algum defeito ou falha no servigo prestado a empresa devera providenciar o devido saneamento no prazo maximo de 03 (trés) dias Uteis, a contar da comunicag&o da contratante.

Especificagdes:

13.1. Obrigag6es da Contratante (TRT)

1. O Tribunal firma o compromisso de que cada pedido de coffee break nunca sera inferior a 20 (vinte) pessoas, sendo realizado por mensagem eletronica ao fornecedor com até 3 (trés) dias
de antecedéncia.

2. A cada solicitagdo de fornecimento o Tribunal podera definir o cardapio, até 03 (trés) dias antes do evento, indicando alimentos e bebidas dentre os mencionados nas listas dos itens
definidos na Descrigdo Detalhada do Objeto.

3. O Tribunal se compromete a comunicar a empresa fornecedora, por mensagem eletrénica, pelo menos 24 horas antes do horario de intervalo do evento a que se referir o fornecimento, os
aumentos ou diminui¢gdes nas quantidades, ou o cancelamento do pedido.

13.2. Obrigagdes da Contratada

PAGAMENTO DOS FORNECIMENTOS E SERVICOS - CADASTRO OBRIGATORIO

O Conselho Superior da Justiga do Trabalho (CSJT), por meio da resolugdo n° 245/2019, instituiu o Sistema Integrado de Gestao Orgamentaria e Financeira da Justi¢a do Trabalho (SIGEO).
Afinalidade do SIGEO é o processamento de informagdes relacionadas ao planejamento, a execugéo e ao acompanhamento orgamentario e financeiro da Justica do Trabalho. Assim, o envio
das notas fiscais e certidées devera ocorrer pelo sistema SIGEO e, com isso, os prestadores de servigo e fornecedores do TRT-15 deverdo realizar o cadastro obrigatério no sistema,
inserindo os documentos solicitados no sistema. ATENGAO: Reforgamos a informagéo de que o pagamento somente ocorrera apés o devido preenchimento do cadastro no sistema SIGEO e
a insergdo dos documentos solicitados, por parte da empresa contratada.

A contratada devera observar e atender as disposigdes editadas por este Tribunal, bem como nos Decretos Estaduais sobre o tema e na resolugdo CNJ n° 322, além de outras editadas
posteriormente, que dispdem sobre o uso de equipamentos de protegdo contra a isseminagdo do COVID-19, para trabalhos nas dependéncias sob responsabilidade deste TRT 152Regi&o."




1. Os pequenos salgados e pequenos doces devem ser feitos em tamanho reduzido, com 4 cm de altura ou diametro, proprios para serem servidos em reunides sociais ou de trabalho,
comumente denominados salgados e doces para festa.

2. Quando se tratar de pequenos doces, bolos ou salgados com consisténcia possivel de esfarelar, deverdo ser entregues ja cortados e acondicionados individualmente em formas de papel.
3. No preparo de todos os itens deverao ser utilizados produtos rigorosamente dentro do prazo de validade.

4. Os bolos devem ser entregues em caixas de papeldo, ja cortados em pedacos de 4cm (altura, largura e profundidade) e em formas de papel individuais, protegidos por papel manteiga ou
equivalente, de modo que a cobertura ndo grude na tampa da caixa, e ter o sabor identificado.

5. Os doces devem ser entregues em caixas de papeldo e protegidos por papel manteiga ou equivalente (de modo que eventual cobertura do doce n&o grude na embalagem), ja cortados em
pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e servidos em formas de papel / potes individuais, com tipo e sabor identificados.

6. Quando se tratar de item que necessite de colher para consumo (por exemplo: arroz doce, cheese cake etc.), esta também devera ser fornecida, acompanhando cada pote de doce.

7. Os minisanduiches e lanches de metro devem ter, além do pao, no minimo uma fatia inteira de queijo e uma de “frio” ou paté em cada unidade, além de verdura e/ou cenoura ralada e/ou
tomate fatiado.

8. O péo do minisanduiche deve possuir no minimo 7cm de didmetro e/ou comprimento e ser entregue em embalagens plasticas transparentes individuais e lacradas, etiquetadas com
indicagao do tipo de pao e recheios, fabricante, data de fabricagao, validade e lote.

9. O lanche de metro deve ser entregue ja fatiado e cada fatia ter no minimo 3cm de largura e 10cm de comprimento, com identificagéo do tipo de pao e dos recheios, sendo cada fatia presa
por palito afixado transversalmente (de cima para baixo), com uma sobra de 3cm na ponta superior, de modo a facilitar as pessoas servirem-se, bem como manter estaveis os recheios,
acompanhados de guardanapos de papel.

10. O preparo da salada de frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3(trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de
validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e ndo utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo
atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT. Devem ser entregues em potes individuais, gelados, e acompanhados de colher.

11. No pote de frutas, cada por¢édo devera conter apenas um tipo de fruta, dentre as relacionadas na lista descrita na Descrigdo Detalhada do Objeto, cortada em cubos de 2 cm.

12. O preparo das frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3 (trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de validade, a
fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e n&o utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo atendam o
padréo de qualidade exigido pelo TRT. Deve ser entregue em potes individuais, gelada, e acompanhados de colher.

13. Os refrigerantes a serem fornecidos deveréo ser de primeira qualidade, também na opgéo sem agucar, tendo como referéncia a marca Coca-Cola ou Antarctica. A embalagem devera ser
em garrafa pet de até 2 (dois) litros e estar a pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver variedade de tipos em cada evento.

14. Os sucos a serem fornecidos deverao ser industrializados, acondicionados pelo fabricante em embalagens longa vida — exceto no fornecimento do Tipo 3, em que devem ser servidos
em suqueiras — e de primeira qualidade. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Del Valle. O contetido da embalagem devera ser de no maximo 1 (um) litro e estar a pelo
menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver pelo menos dois sabores diferentes em cada fornecimento.

15. Os chas a serem fornecidos deverao ser industrializados, sem adigdo de aglcar, na embalagem original do fabricante — exceto no fornecimento do Tipo 3, em que devem ser servidos
em suqueiras — e gelados. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal € a marca Le&o. O conteildo da embalagem devera ser de no maximo 1,5 litros e estar a pelo menos trés meses
do vencimento do prazo de validade nela constante.

16. O café, o chocolate quente e o capuccino a serem fornecidos dever&o ser de primeira qualidade, sem adigao de aglcar, preparados com antecedéncia maxima de 30 minutos do horario
do evento a que se destinarem, armazenados em garrafas térmicas devidamente identificadas ou fornecidos em maquina do tipo “expresso”, acompanhados de colheres descartaveis e
sachés de agucar organico e adogante. As referéncias dessas bebidas para o Tribunal sdo as marcas Melitta, Dois Frades e 3 Coragdes.

17. Qualquer alimento diferente dos tipos, sabores e recheios elencados na Descri¢do Detalhada do Objeto devera ser sujeito & prévia aprovagao pelo TRT com pelo menos 2 (dois) dias de
antecedéncia em relagéo a data de fornecimento.

18. Fica vedada a repetigao de itens comestiveis em um mesmo evento, quando nao definido o cardapio previamente pelo TRT.

19. O preparo dos lanches, salgados e doces devera ocorrer com antecedéncia maxima de 12 (doze) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos rigorosamente dentro do prazo
de validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e néo utilizar nem fornecer produtos endurecidos, estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e
densidade que ndo atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT.

20. Quando solicitado fornecimento SEM infraestrutura, montagem e servigo de buffet, o prestador de servigo obrigar-se-a a fornecer copos descartaveis biodegradaveis (dois por pessoa, de
200ml de capacidade), guardanapos de papel (trés por pessoa, brancos, com folha dupla, medindo aproximadamente 25cm x 25cm) e efetuar a entrega dos alimentos do coffee break
devidamente dispostos em pratos descartaveis de papelao, forrados com toalha de papel ou plastico-filme.

21. Quando contratado fornecimento COM infraestrutura, montagem e servigo de buffet, todo material necessario a execugéo do servigo, assim como transporte, equipe de montagem e
desmontagem da infraestrutura, manutengéo e servigo de apoio para o atendimento ficard a cargo da empresa fornecedora, em local a ser informado pelo TRT. Nesta hipétese, a
infraestrutura devera estar totalmente pronta até 30 minutos antes do horario do coffee break e ser composta de materiais e utensilios para servir os alimentos, tais como: mesas, toalhas de
mesa de tecido de cor neutra e limpas, bandejas de inox ou travessas de vidro, guardanapos de papel, talheres de inox, garrafas térmicas, xicaras de ceramica ou vidro, jarras e copos de
vidro. N&o sera admitido servico em bandejas e talheres descartaveis ou de plasticos, podendo, contudo, ser utilizados copos, potes e xicaras descartaveis de papeldo biodegradaveis.

22. Toda a infraestrutura devera ser desmontada e retirada do local pela empresa contratada até 1 (uma) hora apés o término do evento.

23. No fornecimento com infraestrutura, montagem e servigo de buffet, todos os espagos deveréo ser supridos de lixeiras com servigo permanente de substituicdo do lixo, observando sua
separagédo e respectivo destino para reciclagem.

24. O fornecedor obrigar-se-a a entregar os alimentos e bebidas no local indicado pela Escola Judicial do TRT, rigorosamente nos dias definidos na nota de empenho ou mensagem
eletrnica, com a antecedéncia minima de 30 minutos do horario previsto para o evento, garantindo que tudo esteja pronto para consumo conforme programado pelo contratante.

25. Os alimentos e bebidas, quentes e frios, devem ser entregues em embalagens térmicas que conservem a temperatura até o momento de serem servidos.

26. Todos os itens fornecidos devem conter indicagdo dos sabores e recheios (bebidas e alimentos).

27. As pessoas da equipe de montagem e desmontagem do coffee break devem se apresentar devidamente trajadas, com roupas limpas, cabelos presos e cuidados com a higiene pessoal.
28. Na manipulagdo dos alimentos devem utilizar luvas descartaveis ou pingas e espatulas.

29. Deverao ser utilizados copos e xicaras de material duravel como vidro, ceramica ou ago, em substituicdo ao plastico descartavel. Os copos, se descartaveis, deverdo ser biodegradaveis.
As embalagens térmicas devem ser retornaveis.

14. MODELO DE EXECUGAO E DE GESTAO DO CONTRATO

14.1 Indicagao dos membros para papel de Gestor e Fiscal Demandante do contrato:

Gestor do Contrato: .
Nao se aplica

Fiscal Demandante do Contrato (Fiscal): ~ .
Nao se aplica

14.2 Definigao de etapas da execugao, com logistica de implantagédo, cronograma, no que couber

Ja descrito no item 1.2

14.3 Indicagao dos instrumentos formais de solicitagdo de fornecimento e/ou prestacao de servigos

Email da Escola Judicial escolajudicial@trt15.jus.br

14.4 Forma de acompanhamento dos prazos de garantia

néo se aplica

14.5 Forma de comunicagao e acompanhamento da execugéo do servigo entre 6rgao e contratada

Tipo Forma Periodicidade Emissor
|:| Encaminhamento de Ordem de Servigo Conforme especificagdes da descrigdo
E-mail Quando necessario Escola Judicial escolajudicial@trt15.jus.br
D Abertura de chamado Conforme especificagdes da descrigdo
D Reunido Presencial Quando necessario
D Reunido Videoconferénicia Quando necessario
D Telefone Quando necessario
D Outra

14.6 Forma de recebimento provisério e definitivo

Por ateste em nota fiscal emitida pelo contratado e contendo o nome do evento, o tipo de coffee break fornecido, o valor total devido e a nota de empenho respectiva (esta a
ser indicada previamente ao Fornecedor pela Demandante a cada pedido de fornecimento)

14.7 Forma de pagamento

O pagamento sera efetuado pela Coordenadoria de Execugé@o Orgamentaria e Financeira deste TRT, no prazo de 10 (dez) dias ap6s o recebimento definitivo do objeto, conforme dispde o
artigo 73 da Lei 8.666/1993.
*Atentar-se para a necessidade de cadastramento no SIGEO, prevista nas obrigagdes da contratada.




14.8 Instrumento de Medigao de Resultado (IMR) e sua forma de acompanhamento (VER EXEMPLO NA ABA IMR - EXEMPLO)
Indicador 1 Presenga de empregado n&o trajado conforme previsto no edital
Finalidade Evitar a presenca de empregado néo trajado conforme previsto no edital
Meta a cumprir Reconhecimento de vinculo com a empresa
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sangoes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 2 Nao retirar todos os objetos e equipamentos utilizados ap6és o evento, no prazo estabelecido no edital
Finalidade Retirada de objetos e equipamentos no prazo
Meta a cumprir Limpeza e organizagao
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sangdes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 3 N&o manter pelo menos uma pessoa da equipe de montagem durante todo o evento (fornecimento do Tipo 2)
Finalidade Manter um responsavel durante os eventos com coffee break com infraestrutura
Meta a cumprir Acompanhamento de responsavel em eventos com coffee break com infraestrutura
Instrumento de Medigédo Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 1(uma) ocorréncia durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 22 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sangbes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 4 Néo recolher corretamente os residuos (fornecimento do Tipo 2).
Finalidade Recolher corretamente os residuos
Meta a cumprir Residuos todos recolhidos corretamente
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.
Sangdes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 5 Substituir, sem autorizagéo prévia, algum item especificado para a infraestrutura, quando contratado coffee break do Tipo 2
Finalidade Evitar substituicdo de itens da infraestrutura, sem conhecimento e autorizagéo da Escola Judicial
Meta a cumprir Entrega correta de todos os itens da infraestrutura conforme contratado
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sancgdes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 6 Entregar produto diferente do cardapio especificado, sem autorizagdo prévia da contratante
Finalidade Evitar substituigdo de produto do carddpio especificado, sem autorizagdo prévia da contratante
Meta a cumprir Entrega de produtos conforme o cardapio especificado, autorizado pelo contratante
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sangdes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Entregar produto comestivel produzido em discordancia com o tempo de preparo definido no edital, identificado por meio da
Indicador 7 apresentagao do produto (por exemplo: paes e bolos ressecados, frutas fermentadas etc.)
Evitar entrega de produtos comestiveis com qualidade e produzido em discordancia com o tempo de preparo definido no edital,
Finalidade identificado por meio da apresentagédo do produto (por exemplo: paes e bolos ressecados, frutas fermentadas etc.)
Meta a cumprir Produtos comestiveis entregues com qualidade e produzidos em consonancia com o tempo de preparo definido no edital, identificado por meio da
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.
Sancgdes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto




Indicador 8 Nao substituir imediatamente qualquer alimento ou utensilio que desatenda ao especificado no edital.

Finalidade Substituigdo imediata de qualquer alimento ou utensilio que desatenda ao especificado no edital.
Meta a cumprir Receber somente alimentos ou utensilios que atendemao especificado no edital.

Instrumento de Medigao Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade Todos os eventos

Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangdes Aplicagédo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 9 Entregar produto em formato e tamanho diferentes (menores) que os estabelecidos no edital
Finalidade Evitar entrega de produtos em formato e tamanho diferentes (menores) que os estabelecidos no edital
Meta a cumprir Entregar produto em formato e tamanho iguais aos estabelecidos no edital

Instrumento de Medigao Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade Todos os eventos

Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 3?2 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Sangoes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 10 N&o entregar a quantidade minima de produtos especificada no pedido

Finalidade Evitar o recebimento de quantidade menor que a minima de produtos especificada no pedido
Meta a cumprir Recebimento da quantidade exata de produtos especificada no pedido

Instrumento de Medigédo Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade Todos os eventos

Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangdes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 11 N&o disponibilizar o coffee break e toda a infraestrutura devidamente montada, quando for o caso, com a antecedéncia definida no pedido
Finalidade Evitar a ndo disponibilizagdo do coffee break e toda a infraestrutura devidamente montada, quando for o caso, com a antecedéncia definida no pedit
Meta a cumprir Disponibilizagdo do coffee break e toda a infraestrutura devidamente montada, quando for o caso, com a antecedéncia definida no pedido
Instrumento de Medigao Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade Todos os eventos

Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sancgdes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 12 Nao utilizar, na manipulagéo dos alimentos, luvas descartaveis ou pingas e espatulas.
Finalidade

Meta a cumprir

Instrumento de Medigao Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade Todos os eventos

Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangoes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

14.9 Sangbes

1. O descumprimento injustificado de quaisquer condigdes, especificagdes e/ou quantitativos estabelecidos no tépico | deste Termo de Referéncia, implicard multa de 5% (cinco por cento),
por ocorréncia, calculada sobre o valor total do evento contratado.

1.1. Na reincidéncia, as multas serdo cobradas em dobro.

2. As multas eventualmente aplicadas, seja por inexecugéo, seja por cancelamento do ajuste por culpa do PRESTADOR DE SERVICOS, serdo pagas por meio de cheque nominal ao TRT.
2.1. Na auséncia do pagamento das multas, o TRT podera descontar o respectivo valor dos eventuais créditos do PRESTADOR. Inexistindo crédito em favor do PRESTADOR, os valores
deveréo ser por ele recolhidos no prazo de até 30 (trinta) dias apds o recebimento da notificagdo por “Aviso de Recebimento — AR”, sob pena de inscrigdo do débito na Divida Ativa da Uni&o,
observados os procedimentos legais.

3. A aplicagdo das multas estabelecidas neste item, nos termos do artigo 86 da Lei n. 8.666/93, ndo impede que o TRT cancele unilateralmente o ajuste e/ou aplique as demais sangdes
previstas no artigo 7o da Lei no 10.520/2002 e subsidiariamente, no que couber, as sang¢des assinaladas nos artigos 87 e 88 da Lei n.o 8.666/1993.

4. Na aplicagdo de quaisquer sangdes previstas na legislagéo, serdo garantidos ao PRESTADOR DE SERVICOS o contraditério e a prévia defesa.

5. O cancelamento do ajustado por culpa do PRESTADOR DE SERVICOS por inexecugéo do ajustado ou pela ndo entrega dos materiais, implicard pagamento de multa de 5% (cinco por
cento),calculada sobre o valor total adjudicado ou do material ndo entregue.

14.10 Forma de apresentagao da proposta (montar planilha/tabela que especifica de que forma o objeto deve ser precificado pelo mercado)

Indicar o valor por Tipo de coffee break, (unitério e total), sendo que, ncessariamente, cada tipo devera possuir valor diferente dos demais; se a proposta prever fornecimento de bebida
diferente das marcas de referéncia que constam no edital, devera indicar quais marcas séo ofertadas, que serdo sujeitadas a analise pela Demandante, de modo a verificar se atendem aos
requisitos de qualidade esperados. A auséncia de mengéo a marcas na proposta obrigara o proponente ao fornecido das marcas de referéncia que constam no edital.

Tipo Qtde Valor Unitario Valor Total

15. DISPOSIGOES GERAIS

16. ANALISE de RISCOS (devero ser preenchidos os Riscos do Servigo - Item 15.2)




16.1 Riscos do Processo de Contratagao:

Risco 1 Impugnagéo durante o processo de licitagdo

Probabilidade Média Impacto Alto
Dano Atrasos na contratagdo

Acéo Preventiva Responsavel

Definigao criteriosa do objeto, considerando as solugdes disponiveis no mercado e as necessidades do Tribunal,

evitando-se direcionamentos a marca/fabricante/solugédo vedados por lei. Gestor

Agiao de Contigéncia Responsavel

Gestor e Coord. Licitagdes e Contratos.

Alteragéo do edital se pertinente e/ou caso haja contrato, renovagéo excepcional deste.

Risco 2 Falta de orgamento para concluir a contratagcdo

Probabilidade Média Impacto Alto
Dano Indisponibilidade do servigo

Acéo Preventiva Responsavel

Previsdo no Plano de Contratagdes Gestor

Acdo de Contigéncia Responsavel

Manutengédo do atual modelo de aquisi¢des dos itens envolvidos ou verificagédo de outra dotagdo que possa ser

deslocado o valor para esta contratagdo. Gestor

Risco 3 Licitagdo fracassada ou deserta

Probabilidade Média Impacto Alto
Dano Inviabilizar a contratagdo

Acéao Preventiva Responsavel

Definigéo criteriosa do objeto, considerando as solugdes disponiveis no mercado e as necessidades do Tribunal,
evitando-se direcionamentos a marca/fabricante/solugéo vedados por lei. Consulta aos fornecedores qualificados

para adequacéo das caracteristicas técnicas de forma a ampliar a concorréncia. Gestor

Acéo de Contigéncia Responsavel

Manutengéao do atual modelo de aquisi¢des dos itens envolvidos ou reedigéo de nova licitagdo Gestor

Risco 4 Atraso na licitagcdo

Probabilidade Baixa Impacto Alto
Dano Indisponibilidade do servigo

Acéo Preventiva Responsavel

Inicio do DOD com antecedéncia Equipe de planejamento da contratagédo
Acéao de Contigéncia Responsavel

Manutengao do atual modelo de aquisigdes dos itens envolvidos Gestor

16.2 Riscos do Objeto:

Risco 1 Atraso na entrega

Probabilidade Baixa Impacto Alto
Dano Fracasso na pretagdo do servigo

Acéo Preventiva Responsavel

Avisos reiterados sobre a data, local e horarios. Determinagdo do horario de entrega com antecipagéo calculada Escola Judicial

Acdo de Contigéncia Responsavel

Atrasar o horario de intervalo do evento. Escola Judicial

17. DECLARAGAO DE VIABILIDADE DA CONTRATAGAO

Contratagao é viavel?

Sim

]

Nao

Data:

19/04/22

Integrante Demandante: Lara de Paula Jorge

Integrante Técnico: Fernanda dos Reis Lisboa

- Integrante Administrativo: Titular: Douglas Suetsugo Mitsuse Suplente Christiano Carneiro Ferreira
ANEXO
TERMO DE REFERENCIA / PROJETO BASICO- Parte 1
1. OBJETO DA CONTRATAGAO (Detalt dar idade)

1.1 Descrigdo resumida do Objeto:

Registro de pregos para fornecimento eventual de pequenos lanches salgados variados, pequenos doces variados, saladas de frutas, frutas, petit fours, agua, café,cappuccino, chocolate
quente, chas, refrigerantes e sucos de frutas industrializados, conforme indicagédo do TRT, destinados a coffeebreaks servidos em eventos realizados por este E. Tribunal.

1.2 Descricdo Detalhada do Objeto, devendo conter metodologia do trabalho (rotina, ordem de ¢ao), local e periodi dos servicos (dias, horarios e frequéncia, rotina
de execugao dos servigos, prazo, cronograma), relagio entre a quantidade e a demanda de servigo a ser contratado (inclusive critérios de medicao utilizados), quantitativo ou

metragem a ser com a pr ¢ao dos servigos com detalh 1to dos equip 1tos (por plo: limg de 30 dicionadores de ar sendo 10 da marca XWZ,
modelo ABC, com 30.000BTU’s) e apontar r idade de técnico resp avel.

tandid "




ESPECIFICAGOES GERAIS PARA REGISTRO DE PREGOS VISANDO AO FORNECIMENTO DE COFFEE BREAKS EM EVENTOS DA ESCOLA JUDICIAL NO EXERCICIO DE 2022
1.0bjeto

Fornecimento eventual de pequenos lanches salgados variados, pequenos doces variados, saladas de frutas, frutas, petit fours, agua, café, cappuccino, chocolate quente, chas, refrigerantes
e sucos de frutas industrializados, conforme indicagé@o do TRT, destinados a coffee breaks servidos em eventos realizados por este E. Tribunal, na cidade de Campinas.
A contratagdo devera prever as seguintes modalidades de fornecimento, necessariamente com valores diferenciados:

TIPO 1: Fornecimento de coffee break sem infraestrutura, montagem ou servigo de buffet, contendo os seguintes itens e quantidades por pessoa:
a) 1 (um) salgado assado vegetariano (identificado por placa);

b) 1 (um) pedago de lanche de metro (ja fatiado) ou 1 (um) minisanduiche;

c) 1 (um) pedago de bolo doce (ja cortado) ou 150ml de fruta cortada em cubos;

d) 150ml de refrigerante ou suco industrializado ou cha industrializado, sempre gelados.

Quantidade: 800un

TIPO 2:

Fornecimento de coffee break com infraestrutura, montagem e servigo de buffet, contendo os seguintes itens e quantidades por pessoa:

a) 2 (dois) salgados assados, sendo pelo menos 1 (um) vegetariano (identificado por placa);

b) 1 (um) pedago de lanche de metro (ja fatiado) ou 1 (um) minisanduiche;

c) 1 (um) pedacgo de bolo doce (ja cortado) ou 1 (um) doce;

d) 1 (uma) porgdo em pote individual de 150ml de salada de frutas ou fruta cortada em cubos;

e) 150ml de refrigerante ou suco industrializado (servido em suqueira de vidro) ou cha industrializado (servido em suqueira de vidro), sempre gelados;
f) 200ml de agua mineral industrializada, sem gas, acondicionada em copos, servida diretamente na embalagem, nas opgdes gelada e em temperatura ambiente;
g) 50ml de café nao adogado;

h) 100ml de chocolate quente ou capuccino.

Quantidade: 3.200un

1.1. Os pequenos salgados e pequenos doces devem ser feitos em tamanho reduzido, com 4 cm de altura ou didmetro, préprios para serem servidos em reunides sociais ou de trabalho,
comumente denominados salgados e doces para festa.

1.2. Quando se tratar de pequenos doces, bolos ou salgados com consisténcia possivel de esfarelar, deveréo ser entregues ja cortados e acondicionados individualmente em formas de
papel.

1.3.. Lista de salgados assados aceitos:

Croissant de frango

Croissant de presunto e queijo

Croissant de peito de peru e queijo

Croissant de provolone

Empada de frango/palmito/queijo

Enrolado de presunto e queijo

Esfiha de carne/ frango/ricota temperada com ervas
Esfiha de escarola e ricota temperada com erva
Folhado de frango

Folhado de palmito

Folhado de queijo branco

Folhado de ricota temperada com erva

Péo de batata recheado com escarola /frango/requeijao/cheddar
Pastel assado de frango com milho e requeijao
Pastel assado de ricota com alho pord

Pastel de integral com recheio de peru/ricota/

Pizza de queijo

Quibe assado

Quiche Napolitano/alho pord/ frango/ peito de peru/ lorraine/queijo
Tranga de presunto e queijo

Tranga de calabresa

Travesseiro de requeijao com milho

Trouxinha de frango

Trouxinha de queijo branco

Saltenha de carne moida / queijo / frango

1.4. Os bolos devem ser entregues em caixas de papel&o, ja cortados em pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e em formas de papel individuais, protegidos por papel manteiga ou
equivalente, de modo que a cobertura ndo grude na tampa da caixa, e ter o sabor identificado.
Lista de bolos aceitos:

Banana

Banana c/ cob. de chocolate

Bolo bomba

Café

Caipira (bolo de fuba com goiabada)

Caipirinha (bolo de limao e iogurte)

Cenoura c/ cob. de chocolate

Cenoura formigueiro

Coco Queimado

Cuka de banana/magé/goiabada

Formigueiro

Fuba cremoso

Fuba com erva doce e limédo
Fuba com goiabada

Gelado

logurte

Laranja

Maga e canela

Maracuja

Marmore

Mel e laranja

Mesclado (laranja e chocolate)
Milho verde

Morango

Mulatinho (chocolate com cobertura de ganache)
Nega Maluca

Ninho

Pingo de goiabada

Queijo com goiabada

Romeu e Julieta

Toalha felpuda

1.5. Os doces devem ser entregues em caixas de papelao e protegidos por papel manteiga ou equivalente (de modo que eventual cobertura do doce ndo grude na embalagem), ja cortados
em pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e servidos em formas de papel / potes individuais, com tipo e sabor identificados.




1.6. Quando se tratar de item que necessite de colher para consumo (por exemplo: arroz doce, cheese cake etc.), esta também devera ser fornecida, acompanhando cada pote de doce.

1.7. Lista de doces aceitos:

Arroz doce

Bombas de chocolate / baunilha

Brownie com cobertura de creme de limao
Canjica

Canudo recheado com doce de leite ou creme
Carolina recheada com creme ou doce de leite
Cheese cake

Croissant doce

Folhado doce

Gelado de abacaxi

Lua de mel

Manjar com calda de ameixa

Merengue

Mosaico

Mousse de chocolate

Mousse de maracuja

Mousse de limao

Pastel de Belém

Palha italiana de chocolate/de ninho/bicho de pé
Pavé

Pudim de leite condensado

Pudim de pao

Pudim suico

Queijadinha

Quindim

Rabanada

Rocambole de doce de leite/goiabada/prestigio
Sonho

Torta de abacaxi/banana

Torteleta de maga

Tortinha de limdo/maracuja/chocolate

1.8. Os minisanduiches e lanches de metro devem ter, além do p&o, no minimo uma fatia inteira de queijo e uma de “frio” ou paté em cada unidade, além de verdura e/ou cenoura ralada e/ou
tomate fatiado.

O pao do minisanduiche deve possuir no minimo 7cm de didametro e/ou comprimento e ser entregue em embalagens plasticas transparentes individuais e lacradas, etiquetadas com indicagao
do tipo de péo e recheios, fabricante, data de fabricagéo, validade e lote.

1.9. O lanche de metro deve ser entregue ja fatiado e cada fatia ter no minimo 3cm de largura e 10cm de comprimento, com identificagéo do tipo de p&do e dos recheios, sendo cada fatia
presa por palito afixado transversalmente (de cima para baixo), com uma sobra de 3cm na ponta superior, de modo a facilitar as pessoas servirem-se, bem como manter estaveis os
recheios, acompanhados de guardanapos de papel.

1.10 Paes aceitos: australiano, baguete francesa, ciabata, croissant, de batata, de cenoura, de ervas, de leite, de forma, de forma integral, folha (wrap) e sirio.

1.11 Recheios aceitos:

Queijos: fresco, mussarela, prato, provolone, requeijao tipo Catupiry.

Frios: presunto, lombinho canadense, salame, peito de peru, rosbife e mortadela.

Patés: cream cheese, paté de atum, paté de azeitonas, paté de berinjela, paté de ervas, paté de frango, paté de ricota temperada e paté de tomate seco.

1.12. Lista de itens da salada de frutas aceitos: abacaxi, ameixa chilena, kiwi, laranja, mamao, manga, meldo, morango, nectarina, péssego, tangerina e uva sem semente.

1.13. A salada de frutas devera conter pelo menos trés tipos de frutas, dentre as relacionadas na lista acima, cortadas em cubos de 2 cm, imersas em suco natural de laranja, sem agucar.
1.14 O preparo da salada de frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3(trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de
validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e n&o utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo
atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT.

1.15. Deve ser entregue em potes individuais, gelados, e acompanhados de colher.

1.16. Lista de frutas aceitas: maméo, meldo, morango, nectarina e uva sem semente.

1.17 Cada porgao devera conter apenas um tipo de fruta, dentre as relacionadas na lista sugestiva acima, cortada em cubos de 2 cm.

1.18 O preparo das frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3 (trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de validade, a
fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e n&o utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo atendam o

padrao de qualidade exigido pelo TRT.

1.19 Deve ser entregue em potes individuais, gelada, e acompanhados de colher.

1.20 . Lista de refrigerantes aceitos: cola, guarana, laranja e soda limonada.

1.21 Os refrigerantes a serem fornecidos deverao ser de primeira qualidade, também na opgéo sem agtcar, tendo como referéncia a marca Coca-Cola ou Antarctica. A embalagem devera
ser em garrafa pet de até 2 (dois) litros e estar a pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver variedade de tipos em cada evento.

1.22 . Lista de sabores aceitos para os sucos de frutas: abacaxi, caju, laranja, laranja com acerola, manga, péssego, tangerina e uva.

1.23 Os sucos a serem fornecidos deverao ser industrializados, acondicionados pelo fabricante em embalagens longa vida — exceto no fornecimento do Tipo 2, em que devem ser servidos
em suqueiras — e de primeira qualidade. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Del Valle. O contetido da embalagem devera ser de no maximo 1 (um) litro e estar a
pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver pelo menos dois sabores diferentes em cada fornecimento.

1.24. Lista de sabores aceitos para os chas: abacaxi, limdo, mate e péssego.

1.25 Os chas a serem fornecidos deveréo ser industrializados, sem adigéo de agucar, na embalagem original do fabricante — exceto no fornecimento do Tipo 2, em que devem ser servidos
em suqueiras — e gelados. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Le&o. O conteido da embalagem devera ser de no maximo 1,5 litros e estar a pelo menos trés meses
do vencimento do prazo de validade nela constante.

1.26. O café, o chocolate quente e o capuccino a serem fornecidos deverao ser de primeira qualidade, sem adigdo de agucar, preparados com antecedéncia maxima de 30 minutos do horario
do evento a que se destinarem, armazenados em garrafas térmicas devidamente identificadas ou fornecidos em maquina do tipo “expresso”, acompanhados de colheres descartaveis e
sachés de agucar organico e adogante. As referéncias dessas bebidas para o Tribunal sdo as marcas Melitta, Dois Frades e 3 Coragoes.

2. A participagdo no certame esta limitada a empresas da regido metropolitana de Campinas. Essa medida visa garantir a qualidade dos itens a serem fornecidos (como frescor, prazo de
validade etc.), respeito ao tempo maximo de antecedéncia de preparo dos alimentos e horario limite para montagem da infraestrutura e entrega dos produtos.
Quantidades a serem registradas

Tipo Quantidade
1800
2 3.200

1.3 Prazo de vigéncia do contrato a ser firmado (p. ex., 12 meses, 30 meses), e se podera ser prorrogado.

Outro Ata de Registro de Precos com validade de 6 meses




1.4 Local e horario da prestagao dos servigos

Enderego Horario Dias da semana/Outro Agendamento, indicar nome, telefone/ramal
manha (aprox.
10h30 e tarde,
Rua Barao de Jaguara 901, 5° andar aprox 15h30) Conforme evento, todos em dias Uteis Diego Dotto Moraes. F: 3236-2100, ramal 1070
Outros: sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas - SP); Sambdédromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

2. FUNDAMENTAGAO DA CONTRATACAO

2.1 Motivagao

Escolha e justificativa da contratagado (necessidade/motivacao da contratagao)

Solugdo escolhida |Contratagdo de empresa especializada em fornecimento de coffee-breaks

S&o servicos necessarios a serem oferecidos durante eventos, seminarios e cursos promovidos pela Ejud15, que estéo direta e
concretamente vinculados aos objetivos institucionais deste E. Tribunal, visando atender as necessidades de formagéo e

Justificativa aperfeicoamento de magistrados, servidores e estagiarios.
Valor estimado R$ 149.104,00
Outros

2.2 Objetivos a serem alcangados, incluindo beneficios diretos e indiretos esperados

Beneficios esperados (resultados a serem alcangados)

D Adequacéo das instalagdes fisicas
D Preservagao das instalagbes
D Manutengao da seguranga dos usuarios
Adequacao de eventos promovidos por este Tribunal
D Outro beneficio:
2.3 Alinhamento Estratégico (http://portal.trt15.jus.br/plano-2015-2020)

Assegurar o tratamento adequado dos conflitos trabalhistas

2.4 Referéncia aos Estudos Preliminares
8105/2022

2.5 Relagao entre demanda prevista e quantidade de servigo a ser contratado

Valor total projetado: R$ 191.120,00. Os quantitativos foram mensurados confrme os publicos a que se destinam os cursos, contemplando o nimero de vagas, bem como pessoal de apoio e
os docentes presentes.
Os niimeros estdo bem detalhados, conforme cursos que receberado os coffees, no item 6.3 deste documento.

2.6 Natureza do objeto
Servigo ndo continuo (escopo ou tempo limitado)

2.7 Parcelamento do objeto com demonstragao da viabilidade ou ndo da divisdao em grupos (agrupamento de itens em grupos)

D Adjudicagao por item, para maior competitividade e economicidade
D Grupo com varios itens Justificativa:
D Grupo Unico, tendo em vista a padronizagao Justificativa:
Grupo unico para que nao afete olresultado oua o
qualidade final do produto ou servigo Justificativa:
O Outro: | Justificativa:

2.8 Impacto ambiental

Nao

3. GESTAO DO CONTRATO

3.1 Indicagao dos membros para papel de Gestor e Fiscal Demandante do contrato:

Gestor do Contrato: Néo se aplica

Fiscal Demandante do Contrato (Fiscal): Néo se aplica

TERMO DE REFERENCIA — VERSAO MERCADO

Catalogo (CATMAT/CATSER)

3697 - Fornecimento de Refeigdes / Lanches / Salgados / Doces

1. OBJETO DA CONTRATAGAO (Detalhamento da necessidade)

1.1 Descrigdo resumida do Objeto:

Registro de pregos para fornecimento eventual de pequenos lanches salgados variados, pequenos doces variados, saladas de frutas, frutas, petit fours, agua, café,cappuccino, chocolate
quente, chas, refrigerantes e sucos de frutas industrializados, conforme indicagdo do TRT, destinados a coffeebreaks servidos em eventos realizados por este E. Tribunal.

1.2 Descrigao Detalhada do Objeto




ESPECIFICACOES GERAIS PARA REGISTRO DE PREGOS VISANDO AO FORNECIMENTO DE COFFEE BREAKS EM EVENTOS DA ESCOLA JUDICIAL NO EXERCICIO DE 2022
1.0bjeto

Fornecimento eventual de pequenos lanches salgados variados, pequenos doces variados, saladas de frutas, frutas, petit fours, agua, café, cappuccino, chocolate quente, chas, refrigerantes
e sucos de frutas industrializados, conforme indicagé@o do TRT, destinados a coffee breaks servidos em eventos realizados por este E. Tribunal, na cidade de Campinas.
A contratagdo devera prever as seguintes modalidades de fornecimento, necessariamente com valores diferenciados:

TIPO 1: Fornecimento de coffee break sem infraestrutura, montagem ou servigo de buffet, contendo os seguintes itens e quantidades por pessoa:
a) 1 (um) salgado assado vegetariano (identificado por placa);

b) 1 (um) pedago de lanche de metro (ja fatiado) ou 1 (um) minisanduiche;

c) 1 (um) pedago de bolo doce (ja cortado) ou 150ml de fruta cortada em cubos;

d) 150ml de refrigerante ou suco industrializado ou cha industrializado, sempre gelados.

Quantidade: 800un

TIPO 2:

Fornecimento de coffee break com infraestrutura, montagem e servigo de buffet, contendo os seguintes itens e quantidades por pessoa:

a) 2 (dois) salgados assados, sendo pelo menos 1 (um) vegetariano (identificado por placa);

b) 1 (um) pedago de lanche de metro (ja fatiado) ou 1 (um) minisanduiche;

c) 1 (um) pedaco de bolo doce (ja cortado) ou 1 (um) doce;

d) 1 (uma) porgdo em pote individual de 150ml de salada de frutas ou fruta cortada em cubos;

e) 150ml de refrigerante ou suco industrializado (servido em suqueira de vidro) ou cha industrializado (servido em suqueira de vidro), sempre gelados;
f) 200ml de agua mineral industrializada, sem gas, acondicionada em copos, servida diretamente na embalagem, nas opg¢des gelada e em temperatura ambiente;
g) 50ml de café nao adogado;

h) 100ml de chocolate quente ou capuccino.

Quantidade: 3.200un

1.1. Os pequenos salgados e pequenos doces devem ser feitos em tamanho reduzido, com 4 cm de altura ou didmetro, préprios para serem servidos em reunides sociais ou de trabalho,
comumente denominados salgados e doces para festa.

1.2. Quando se tratar de pequenos doces, bolos ou salgados com consisténcia possivel de esfarelar, deverédo ser entregues ja cortados e acondicionados individualmente em formas de
papel.

1.3.. Lista de salgados assados aceitos:

Croissant de frango

Croissant de presunto e queijo

Croissant de peito de peru e queijo

Croissant de provolone

Empada de frango/palmito/queijo

Enrolado de presunto e queijo

Esfiha de carne/ frango/ricota temperada com ervas
Esfiha de escarola e ricota temperada com erva
Folhado de frango

Folhado de palmito

Folhado de queijo branco

Folhado de ricota temperada com erva

Péo de batata recheado com escarola /frango/requeijao/cheddar
Pastel assado de frango com milho e requeijao
Pastel assado de ricota com alho pord

Pastel de integral com recheio de peru/ricota/

Pizza de queijo

Quibe assado

Quiche Napolitano/alho pord/ frango/ peito de peru/ lorraine/queijo
Tranga de presunto e queijo

Tranga de calabresa

Travesseiro de requeijao com milho

Trouxinha de frango

Trouxinha de queijo branco

Saltenha de carne moida / queijo / frango

1.4. Os bolos devem ser entregues em caixas de papeldo, ja cortados em pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e em formas de papel individuais, protegidos por papel manteiga ou
equivalente, de modo que a cobertura ndo grude na tampa da caixa, e ter o sabor identificado.
Lista de bolos aceitos:

Banana

Banana c/ cob. de chocolate

Bolo bomba

Café

Caipira (bolo de fuba com goiabada)

Caipirinha (bolo de limao e iogurte)

Cenoura ¢/ cob. de chocolate

Cenoura formigueiro

Coco Queimado

Cuka de banana/magé/goiabada

Formigueiro

Fuba cremoso

Fuba com erva doce e limédo
Fuba com goiabada

Gelado

logurte

Laranja

Magca e canela

Maracuja

Méarmore

Mel e laranja

Mesclado (laranja e chocolate)
Milho verde

Morango

Mulatinho (chocolate com cobertura de ganache)
Nega Maluca

Ninho

Pingo de goiabada

Queijo com goiabada

Romeu e Julieta

Toalha felpuda

1.5. Os doces devem ser entregues em caixas de papeldo e protegidos por papel manteiga ou equivalente (de modo que eventual cobertura do doce ndo grude na embalagem), ja cortados
em pedacos de 4cm (altura, largura e profundidade) e servidos em formas de papel / potes individuais, com tipo e sabor identificados.




1.6. Quando se tratar de item que necessite de colher para consumo (por exemplo: arroz doce, cheese cake etc.), esta também devera ser fornecida, acompanhando cada pote de doce.

1.7. Lista de doces aceitos:

Arroz doce

Bombas de chocolate / baunilha

Brownie com cobertura de creme de limao
Canjica

Canudo recheado com doce de leite ou creme
Carolina recheada com creme ou doce de leite
Cheese cake

Croissant doce

Folhado doce

Gelado de abacaxi

Lua de mel

Manjar com calda de ameixa

Merengue

Mosaico

Mousse de chocolate

Mousse de maracuja

Mousse de limao

Pastel de Belém

Palha italiana de chocolate/de ninho/bicho de pé
Pavé

Pudim de leite condensado

Pudim de pao

Pudim suico

Queijadinha

Quindim

Rabanada

Rocambole de doce de leite/goiabada/prestigio
Sonho

Torta de abacaxi/banana

Torteleta de maga

Tortinha de lim&o/maracuja/chocolate

1.8. Os minisanduiches e lanches de metro devem ter, além do p&o, no minimo uma fatia inteira de queijo e uma de “frio” ou paté em cada unidade, além de verdura e/ou cenoura ralada e/ou
tomate fatiado.

O pao do minisanduiche deve possuir no minimo 7cm de didmetro e/ou comprimento e ser entregue em embalagens plasticas transparentes individuais e lacradas, etiquetadas com indicagao
do tipo de péo e recheios, fabricante, data de fabricagéo, validade e lote.

1.9. O lanche de metro deve ser entregue ja fatiado e cada fatia ter no minimo 3cm de largura e 10cm de comprimento, com identificagédo do tipo de p&o e dos recheios, sendo cada fatia
presa por palito afixado transversalmente (de cima para baixo), com uma sobra de 3cm na ponta superior, de modo a facilitar as pessoas servirem-se, bem como manter estaveis os
recheios, acompanhados de guardanapos de papel.

1.10 Paes aceitos: australiano, baguete francesa, ciabata, croissant, de batata, de cenoura, de ervas, de leite, de forma, de forma integral, folha (wrap) e sirio.

1.11 Recheios aceitos:

Queijos: fresco, mussarela, prato, provolone, requeijao tipo Catupiry.

Frios: presunto, lombinho canadense, salame, peito de peru, rosbife e mortadela.

Patés: cream cheese, paté de atum, paté de azeitonas, paté de berinjela, paté de ervas, paté de frango, paté de ricota temperada e paté de tomate seco.

1.12. Lista de itens da salada de frutas aceitos: abacaxi, ameixa chilena, kiwi, laranja, mamao, manga, meldo, morango, nectarina, péssego, tangerina e uva sem semente.

1.13. A salada de frutas devera conter pelo menos trés tipos de frutas, dentre as relacionadas na lista acima, cortadas em cubos de 2 cm, imersas em suco natural de laranja, sem agucar.
1.14 O preparo da salada de frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3(trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de
validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e n&o utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo
atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT.

1.15. Deve ser entregue em potes individuais, gelados, e acompanhados de colher.

1.16. Lista de frutas aceitas: maméo, meldo, morango, nectarina e uva sem semente.

1.17 Cada porgao devera conter apenas um tipo de fruta, dentre as relacionadas na lista sugestiva acima, cortada em cubos de 2 cm.

1.18 O preparo das frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3 (trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de validade, a
fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e n&o utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo atendam o

padrao de qualidade exigido pelo TRT.

1.19 Deve ser entregue em potes individuais, gelada, e acompanhados de colher.

1.20 . Lista de refrigerantes aceitos: cola, guarana, laranja e soda limonada.

1.21 Os refrigerantes a serem fornecidos deverao ser de primeira qualidade, também na opgéo sem agtcar, tendo como referéncia a marca Coca-Cola ou Antarctica. A embalagem devera
ser em garrafa pet de até 2 (dois) litros e estar a pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver variedade de tipos em cada evento.

1.22 . Lista de sabores aceitos para os sucos de frutas: abacaxi, caju, laranja, laranja com acerola, manga, péssego, tangerina e uva.

1.23 Os sucos a serem fornecidos deverao ser industrializados, acondicionados pelo fabricante em embalagens longa vida — exceto no fornecimento do Tipo 2, em que devem ser servidos
em suqueiras — e de primeira qualidade. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Del Valle. O contetido da embalagem devera ser de no maximo 1 (um) litro e estar a
pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver pelo menos dois sabores diferentes em cada fornecimento.

1.24. Lista de sabores aceitos para os chas: abacaxi, limdo, mate e péssego.

1.25 Os chas a serem fornecidos deverao ser industrializados, sem adigéo de agucar, na embalagem original do fabricante — exceto no fornecimento do Tipo 2, em que devem ser servidos
em suqueiras — e gelados. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Le&o. O contetido da embalagem devera ser de no maximo 1,5 litros e estar a pelo menos trés meses
do vencimento do prazo de validade nela constante.

1.26. O café, o chocolate quente e o capuccino a serem fornecidos deverao ser de primeira qualidade, sem adigdo de agucar, preparados com antecedéncia maxima de 30 minutos do horario
do evento a que se destinarem, armazenados em garrafas térmicas devidamente identificadas ou fornecidos em maquina do tipo “expresso”, acompanhados de colheres descartaveis e
sachés de agucar organico e adogante. As referéncias dessas bebidas para o Tribunal sdo as marcas Melitta, Dois Frades e 3 Coragdes.

2. A participagdo no certame esta limitada a empresas da regido metropolitana de Campinas. Essa medida visa garantir a qualidade dos itens a serem fornecidos (como frescor, prazo de
validade etc.), respeito ao tempo maximo de antecedéncia de preparo dos alimentos e horario limite para montagem da infraestrutura e entrega dos produtos.
Quantidades a serem registradas

Tipo Quantidade
1800
23.200

1.3 Prazo de vigéncia do contrato a ser firmado e se podera ser prorrogado.

Outro Ata de Registro de Pregos com validade de 6 meses




2. FORMA E CRITERIO DE SELEGAO DO PRESTADOR DE SERVIGO

2.1 Modalidade e o tipo de licitagao com a indicagao e a justificativa para as escolhas

Pregao eletronico

2.2 Forma de julgamento:

Menor preco

2.3 Forma de adjudicagao (com a indicagao e justificativa da forma escolhida, demonstrando se o objeto pode ser adjudicado a uma ou a varias empresas, se por itens ou por
grupo de itens)

Por grupo. Critério de selegdo em que a proposta mais vantajosa para a Administragdo Publica é a de menor preco

2.4. Especificagado da legislagao a ser utilizada nesta contratagao, conforme artigo 191 da Lei 14.133/2021 (Nova Lei de Licitages).

Conforme Despacho da Secretaria da Administragdo nos autos do PROAD n° 603/2021, seré&o utilizadas as Leis n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e n° 10.520, de 17 de julho de 2002 até o
decurso de 2 (dois) anos da publicagéo oficial da Nova Lei de Licitagdes, Lei n® 14.133/2021.

Art. 191. Até o decurso do prazo de que trata o inciso |l do caput do art. 193, a Administragdo podera optar por licitar ou contratar diretamente de acordo com esta Lei ou de acordo com as
leis citadas no referido inciso, e a opgéo escolhida devera ser indicada expressamente no edital ou no aviso ou instrumento de contratagdo direta, vedada a aplicagdo combinada desta Lei
com as citadas no referido inciso.

Paragrafo Unico. Na hipdtese do caput deste artigo, se a Administragéo optar por licitar de acordo com as leis citadas no inciso Il do caput do art. 193 desta Lei, o contrato respectivo sera
regido pelas regras nelas previstas durante toda a sua vigéncia.

2.4 E SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS (SRP)?

Sim

Justificativa: Caso seja registro de pregos é necessario fundamentar a Em conformidade com o art. 3° do Decreto 7892/13, justifica-se a adogdo do Registro de Pregos em vista da
opgao e apresentar métodos de calculo utilizados para estimativa das necessidade de contratagdes frequentes, com previsdo de entregas parceladas.

quantidades bem como apresentar estimativa de periodicidade de As quantidades indicadas se basearam no histérico de consumo e na previsdo de eventos futuros da Escola
entrega e consumo. Judicial.

2.4.1 Fundamentacgéao para a opgao por SRP:

Em conformidade com o art. 3° do Decreto 7892/13, justifica-se a adogao do Registro de Pregos em vista da necessidade de contratagdes frequentes, com previsdo de entregas parceladas.
As quantidades indicadas se basearam no histérico de consumo e na previsdo de eventos futuros da Escola Judicial.

2.4.2 Historico de consumo:

Histdrico de consumo da Ata n® 37/2019 (PROAD 18652/2019) — periodo de ago/19 a mar/20:

Sem infraestrutura (tipo 1 e antigo Tipo 4, ora descontinuado): 4.830 unidades / Média mensal: 604 unidades.
Com infraestrutura (tipo 2 - Nao solicitado nesta Ata): 1.220 unidades / Média mensal: 153 unidades.

Com infraestrutura (tipo 3 - atual Tipo 2 desta Ata): 1.830 /Média mensal: 229 unidades.

2.4.3 Estimativa de consumo:




1 - PRA - Curso de Formagao e Aprimoramento para Agentes de Seguranga

2 turmas de 40 agentes cada e 10 coffees a mais para instrutores

COFFEE TIPO: 1

Distribuigdo dos coffees:

1°, 2° e 4° dia: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (50 un) e a tarde (50un).
3°dia: Nesse dia os coffees deverao ser entregues como KITS (acondicionados em embalagens)

MANHA:
25 Coffes entregues na sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas - SP)
25 Coffees entregues no Sambddromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

TARDE:
25 Coffes entregues na sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas — SP)
25 Coffees entregues no Sambddromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

TOTAL COFFEES TIPO 1, POR TURMA:

1-100

2-100

3-100

4-100

TOTAL COFFEES TIPO 1, PARAAS DUAS TURMAS: 800un

2 — ENCONTRO DE JUIZES
DIAS 28, 29 e 30/9
400 magistradois cada dia

COFFEE TIPO: 2
Distribuigéo dos coffees:

1°, 2° e 3° dia: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (400 un) e a tarde (400un).

TOTAL COFFEES TIPO 2, POR DIA:
1-800

2-800

3-800

TOTAL COFFEES TIPO 2, TOTAL: 2400un

3 — 1° SEMINARIO NO PLENARIO
Capacidade: 200 pessoas

COFFEE TIPO: 2
Distribuigéo dos coffees:

Dia unico: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (200 un) e a tarde (200un).

TOTAL COFFEES TIPO 2, NO DIA:
1-400
TOTAL COFFEES TIPO 2, TOTAL: 400un

4 —2° SEMINARIO NO PLENARIO
Capacidade: 200 pessoas

COFFEE TIPO: 2
Distribuigéo dos coffees:

Dia unico: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (200 un) e a tarde (200un).

COFFEE TIPO: 2

TOTAL COFFEES TIPO 2, NO DIA:
1-400

TOTAL COFFEES TIPO 2, TOTAL: 400un

QUANTITATIVO DAATA TOTAL:
EVENTO

- Curso de Formagao e Aprimoramento para Agentes de Seguranca
TIPO COFFEE: 1
QUANTIDADE 800

- ENCONTRO DE JUIZES
QUANTIDADE: 2400
TIPO COFFEE: 2

- 1° SEMINARIO NO PLENARIO
QUANTIDADE: 400
TIPO COFFEE: 2

- 2° SEMINARIO NO PLENARIO
QUANTIDADE: 400
TIPO COFFEE: 2

2.4.4 Quantidade para Consumo Imediato:
Para o periodo de SETEMBRO a DEZEMBRO de 2022 (sujeito a alteragdes):

Tipo 1: 800 unidades
Tipo 2: 3200 unidades

2.4.5 Estimativa de periodicidade de aquisigao:
Semanal

2.4.6 Quantidade minima a ser solicitada em cada pedido:




Cada pedido de coffee break nunca sera inferior a 20 (vinte) pessoas

2.4.7 TRT-15 E GERENCIADOR OU PARTICIPANTE DO SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS ?
Gerenciador

2.4.8 Se houver grupos com varios itens, o edital devera prever a possibilidade de se solicitar itens isoladamente ? Se sim, justifique
Sim. Temos dois tipos de coffee-breaks a serem solicitados. Conforme item 6.3, cada evento demanda um tipo especifico de coffee.

3. REQUISITOS TECNICO-LEGAIS DA CONTRATAGAO

3.1. Ha critérios de sustentabilidade a serem observado?

Sim. Se sim, E necessaria a indicag&o individualizada dos critérios pertinentes a cada objeto de forma discriminada:

Se ha critério no Guia, preencher a tabela abaixo com os dados:

grupo (caso para
um mesmo grupo
seja necessario
mais de um Objeto/ltem
critério, colocar
mais de uma linha
para o grupo)

Critério (somente é
possivel
selecionar um
item por linha)

Documento (esta coluna é preenchida automaticamente, conforme o item selecionado no Critério)

1.1.4. Géneros
1 ltens 1e2 alimenticios produtos organicos, café, agua

1.1.3. Material de copa
e cozinha

2.3. Restaurante, bufé
e realizagéo de

1 Itens 1 e 2 eventos copos e xicaras de material duravel como vidro, ceramica ou ago

2.3. Restaurante, bufé
e realizagéo de
1 Itens 1 e 2 eventos As embalagens térmicas devem ser retornaveis.

1.1.3. Material de copa
e cozinha

2.3. Restaurante, bufé
e realizagdo de

1 ltens 1 e 2 eventos Os copos, se descartaveis, deverao ser biodegradaveis. As embalagens térmicas devem ser retornaveis.
Ha especificagdo de ROHs? Nao se aplica

Se ha critério no Guia e NAO vai ser colocado,

justificar:

Atentar para critérios de sustentabili ambiental i no Guia de Cor Ges Sustentaveis da Justica do Trabalho — 32 edigédo do CSJT:

uia de Contratacd ustentaveis 3? edicdo

3.2 ARQUIVOS

Ha arquivos como fotos projetos, croquis que podem ou devem ser disponibilizados aos interessados?
Nao se aplica
Indicar anexo ou local em que pode ser baixado

No caso de arquivos como croquis, plantas, desenhos deve-se indicar, no caso de incongruéncias entre os arquivos disponibilizados e a descrigao contida no Termo de
Referéncia ou Projeto Basico, qual deve prevalecer:

3.3 ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA (conforme Acérddo TCU 891/2018-Plenario)

Aexigéncia de documentos que comprovem a qualificagao técnica ndo é apenas uma faculdade, mas um dever da Administragéo, devendo ser essa exigéncia a minima capaz de assegurar que a empresa contratada estara apta a fornecer
os bens ou servigos pactuados). Lembrando que ¢é irregular a exigéncia de atestado de capacidade técnica com quantitativo minimo superior a 50% do quantitativo de bens e servigos que se pretende contratar, exceto se houver justificativa
técnica plausivel.

Para fins de quantitativo minimo, o(s) atestado(s) apresentado(s) devera(ao) abarcar 01 (um) servigo de buffet para,
no minimo, 300 pessoas, com o fornecimento de café e, pelo menos, 02 (dois) sabores de comidas salgadas e 02
(dois) sabores de doces (ou bolos) por pessoa.

Somente serdo aceitos atestados expedidos apos a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do
inicio de sua execugao, exceto se firmado para ser executado em prazo inferior, em consonancia com a IN 05/2017,
Operacional: ANEXO VII-A DIRETRIZES GERAIS PARA ELABORAGAO DO ATO CONVOCATORIO"

D Registro da empresa no respectivo conselho
profissional:

Profissional - documentos que comprovam a
experiéncia do profissional registrado perante o

|:| respectivo Conselho Profissional como responsavel
técnico da empresa, como CAT (Certidao de
Acervo Técnico).

"Comprovacao de que a empresa possui, em seu quadro permanente, na data da licitagdo, nutricionista (ou
outro profissional competente) com registro no respectivo conselho.
Referida comprovacao sera feita conforme requisitos abaixo:
1) Empregado: cépia da ficha ou livro de registro de empregado registrada na DRT ou ainda, cépia da
Carteira de Trabalho e Previdéncia Social;
2) Saocio: Contrato Social/Estatuto Social devidamente registrado em 6rgao competente;
3) Dlretor copla do Contrato Social, em se tratando de firma individual ou limitada ou cépia da ata de
Ha necessidade de comprovagéo de blicada na imprensa, em se tratando de sociedade anénima;
4) Prestador de servigo: Contrato em regime de prestagao de servigos firmado com o licitante, vigente na

profissional especlflco" No caso de haver normativo do L h et

pectivo Conselho para a ucEo do servico. data da contratagédo ou declaragdo de compre de ¢ao contratual futura.”
Como médico do trabalho para laudo de insalubridade.

pL
ite p

3.4 HA PREVISAO DE ATENDIMENTO A LEGISLAGAO ESPECIFICA?

Sim

Se sim. Indicar norma técnica a ser observada (certificagdo compulséria
INMETRO, NR, ABNT, Anvisa, Registro CREA/CAU, ANTT etc -
EXCETO disposi¢ao do Guia de Sustentabilidade):

Alvara sanitario expedido pela Secretaria de Satude/Vigilancia Sanitaria Municipal da sede da empresa e/ou de
todos os locais onde sejam preparados os alimentos a serem servidos.

4. VISTORIA / VISITA TECNICA

Ha previsao de vistorial/visita técnica?
N&o se aplica




Se sim. Justificar: Nao se aplica

OBS: Fundamentagao legal: de acordo com jurisprudéncia do TCU a vistoria ao local somente deve ser exigida quando for imprescindivel o que deve ser justificado e demonstrado pela Administragdo no processo de licitagao (Acérdao
234/2015-Plenério)

4.1 Contato para agendamento (nome, telefone/ramal, horario):

Nao se aplica

5. PRAZO PARA INiCIO DA PRESTAGAO DOS SERVIGOS

setembro/2022
6. LOCAL E HORARIO DA PRESTAGAO DOS SERVIGOS

Endereco Horario Dias da semana/Outro Agendamento, indicar nome, telefone/ramal

manha (aprox.

10h30 e tarde,
Rua Barao de Jaguara 901, 5° andar aprox 15h30) Conforme evento, todos em dias Uteis Diego Dotto Moraes. F: 3236-2100, ramal 1070
Outros: sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas - SP); Sambddromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

7. GARANTIA

7.1 Garantia do objeto
Especificar o objeto e a qual grupo se refere:
Nao se aplica
Especificar prazos, caracteristicas (on-site ou néo), ias, discriminar responsabilida ) (fornecedor/fabricante), necessidade de colocar aparelho substituindo enquanto promove manutengao. Verificar praxes de mercado.

7.2 Garantia do Contrato (para cumprimento das obrigagdes contratuais)

Nao se aplica

8. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA

Especificagdes:

8.1. Obrigagdes da Contratante (TRT)

1. O Tribunal firma o compromisso de que cada pedido de coffee break nunca sera inferior a 20 (vinte) pessoas, sendo realizado por mensagem eletrénica ao fornecedor com até 3 (trés) dias
de antecedéncia.

2. A cada solicitagdo de fornecimento o Tribunal podera definir o cardapio, até 03 (trés) dias antes do evento, indicando alimentos e bebidas dentre os mencionados nas listas dos itens
definidos na Descrigdo Detalhada do Objeto.

3. O Tribunal se compromete a comunicar @ empresa fornecedora, por mensagem eletronica, pelo menos 24 horas antes do horario de intervalo do evento a que se referir o fornecimento, os
aumentos ou diminui¢gdes nas quantidades, ou o cancelamento do pedido.

8.2. Obrigagoes da Contratada

PAGAMENTO DOS FORNECIMENTOS E SERVICOS - CADASTRO OBRIGATORIO

O Conselho Superior da Justiga do Trabalho (CSJT), por meio da resolugdo n° 245/2019, instituiu o Sistema Integrado de Gestao Orgamentaria e Financeira da Justica do Trabalho (SIGEO).
Afinalidade do SIGEO é o processamento de informagdes relacionadas ao planejamento, a execugéo e ao acompanhamento orgamentario e financeiro da Justiga do Trabalho. Assim, o envio
das notas fiscais e certidées devera ocorrer pelo sistema SIGEO e, com isso, os prestadores de servico e fornecedores do TRT-15 dever&o realizar o cadastro obrigatério no sistema,
inserindo os documentos solicitados no sistema. ATENCAO: Reforgamos a informagéo de que o pagamento somente ocorrera apés o devido preenchimento do cadastro no sistema SIGEO e
a insergdo dos documentos solicitados, por parte da empresa contratada.

A contratada devera observar e atender as disposigdes editadas por este Tribunal, bem como nos Decretos Estaduais sobre o tema e na resolugdo CNJ n° 322, além de outras editadas
posteriormente, que dispdem sobre o uso de equipamentos de protegédo contra a isseminagdo do COVID-19, para trabalhos nas dependéncias sob responsabilidade deste TRT 152Regi&o."




1. Os pequenos salgados e pequenos doces devem ser feitos em tamanho reduzido, com 4 cm de altura ou diametro, proprios para serem servidos em reunides sociais ou de trabalho,
comumente denominados salgados e doces para festa.

2. Quando se tratar de pequenos doces, bolos ou salgados com consisténcia possivel de esfarelar, deverdo ser entregues ja cortados e acondicionados individualmente em formas de papel.
3. No preparo de todos os itens deverao ser utilizados produtos rigorosamente dentro do prazo de validade.

4. Os bolos devem ser entregues em caixas de papeldo, ja cortados em pedacos de 4cm (altura, largura e profundidade) e em formas de papel individuais, protegidos por papel manteiga ou
equivalente, de modo que a cobertura ndo grude na tampa da caixa, e ter o sabor identificado.

5. Os doces devem ser entregues em caixas de papeldo e protegidos por papel manteiga ou equivalente (de modo que eventual cobertura do doce néo grude na embalagem), ja cortados em
pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e servidos em formas de papel / potes individuais, com tipo e sabor identificados.

6. Quando se tratar de item que necessite de colher para consumo (por exemplo: arroz doce, cheese cake etc.), esta também devera ser fornecida, acompanhando cada pote de doce.

7. Os minisanduiches e lanches de metro devem ter, além do pao, no minimo uma fatia inteira de queijo e uma de “frio” ou paté em cada unidade, além de verdura e/ou cenoura ralada e/ou
tomate fatiado.

8. O pao do minisanduiche deve possuir no minimo 7cm de didmetro e/ou comprimento e ser entregue em embalagens plasticas transparentes individuais e lacradas, etiquetadas com
indicagdo do tipo de pao e recheios, fabricante, data de fabricagao, validade e lote.

9. O lanche de metro deve ser entregue ja fatiado e cada fatia ter no minimo 3cm de largura e 10cm de comprimento, com identificagéo do tipo de pdo e dos recheios, sendo cada fatia presa
por palito afixado transversalmente (de cima para baixo), com uma sobra de 3cm na ponta superior, de modo a facilitar as pessoas servirem-se, bem como manter estaveis os recheios,
acompanhados de guardanapos de papel.

10. O preparo da salada de frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3(trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de
validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e ndo utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo
atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT. Devem ser entregues em potes individuais, gelados, e acompanhados de colher.

11. No pote de frutas, cada por¢édo devera conter apenas um tipo de fruta, dentre as relacionadas na lista descrita na Descrigdo Detalhada do Objeto, cortada em cubos de 2 cm.

12. O preparo das frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3 (trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de validade, a
fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e n&o utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo atendam o
padréo de qualidade exigido pelo TRT. Deve ser entregue em potes individuais, gelada, e acompanhados de colher.

13. Os refrigerantes a serem fornecidos deveréo ser de primeira qualidade, também na opgao sem agucar, tendo como referéncia a marca Coca-Cola ou Antarctica. A embalagem devera ser
em garrafa pet de até 2 (dois) litros e estar a pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver variedade de tipos em cada evento.

14. Os sucos a serem fornecidos deverao ser industrializados, acondicionados pelo fabricante em embalagens longa vida — exceto no fornecimento do Tipo 3, em que devem ser servidos
em suqueiras — e de primeira qualidade. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Del Valle. O contetido da embalagem devera ser de no maximo 1 (um) litro e estar a pelo
menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver pelo menos dois sabores diferentes em cada fornecimento.

15. Os chas a serem fornecidos deverao ser industrializados, sem adigdo de aglcar, na embalagem original do fabricante — exceto no fornecimento do Tipo 3, em que devem ser servidos
em suqueiras — e gelados. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal € a marca Le&o. O contelildo da embalagem devera ser de no maximo 1,5 litros e estar a pelo menos trés meses
do vencimento do prazo de validade nela constante.

16. O café, o chocolate quente e o capuccino a serem fornecidos deverdo ser de primeira qualidade, sem adigao de aglcar, preparados com antecedéncia maxima de 30 minutos do horario
do evento a que se destinarem, armazenados em garrafas térmicas devidamente identificadas ou fornecidos em maquina do tipo “expresso”, acompanhados de colheres descartaveis e
sachés de agucar organico e adogante. As referéncias dessas bebidas para o Tribunal sdo as marcas Melitta, Dois Frades e 3 Coragdes.

17. Qualquer alimento diferente dos tipos, sabores e recheios elencados na Descri¢do Detalhada do Objeto devera ser sujeito a prévia aprovagao pelo TRT com pelo menos 2 (dois) dias de
antecedéncia em relagéo a data de fornecimento.

18. Fica vedada a repetigdo de itens comestiveis em um mesmo evento, quando nao definido o cardapio previamente pelo TRT.

19. O preparo dos lanches, salgados e doces devera ocorrer com antecedéncia maxima de 12 (doze) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos rigorosamente dentro do prazo
de validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e néo utilizar nem fornecer produtos endurecidos, estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e
densidade que ndo atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT.

20. Quando solicitado fornecimento SEM infraestrutura, montagem e servigo de buffet, o prestador de servigo obrigar-se-a a fornecer copos descartaveis biodegradaveis (dois por pessoa, de
200ml de capacidade), guardanapos de papel (trés por pessoa, brancos, com folha dupla, medindo aproximadamente 25cm x 25cm) e efetuar a entrega dos alimentos do coffee break
devidamente dispostos em pratos descartaveis de papelao, forrados com toalha de papel ou plastico-filme.

21. Quando contratado fornecimento COM infraestrutura, montagem e servico de buffet, todo material necessario a execugéo do servigo, assim como transporte, equipe de montagem e
desmontagem da infraestrutura, manutengéo e servigo de apoio para o atendimento ficard a cargo da empresa fornecedora, em local a ser informado pelo TRT. Nesta hipdtese, a
infraestrutura devera estar totalmente pronta até 30 minutos antes do horario do coffee break e ser composta de materiais e utensilios para servir os alimentos, tais como: mesas, toalhas de
mesa de tecido de cor neutra e limpas, bandejas de inox ou travessas de vidro, guardanapos de papel, talheres de inox, garrafas térmicas, xicaras de ceramica ou vidro, jarras e copos de
vidro. N&o sera admitido servico em bandejas e talheres descartaveis ou de plasticos, podendo, contudo, ser utilizados copos, potes e xicaras descartaveis de papeldo biodegradaveis.

22. Toda a infraestrutura devera ser desmontada e retirada do local pela empresa contratada até 1 (uma) hora apés o término do evento.

23. No fornecimento com infraestrutura, montagem e servigo de buffet, todos os espagos deveréo ser supridos de lixeiras com servigo permanente de substitui¢cdo do lixo, observando sua
separagao e respectivo destino para reciclagem.

24. O fornecedor obrigar-se-a a entregar os alimentos e bebidas no local indicado pela Escola Judicial do TRT, rigorosamente nos dias definidos na nota de empenho ou mensagem
eletrnica, com a antecedéncia minima de 30 minutos do horario previsto para o evento, garantindo que tudo esteja pronto para consumo conforme programado pelo contratante.

25. Os alimentos e bebidas, quentes e frios, devem ser entregues em embalagens térmicas que conservem a temperatura até o momento de serem servidos.

26. Todos os itens fornecidos devem conter indicagdo dos sabores e recheios (bebidas e alimentos).

27. As pessoas da equipe de montagem e desmontagem do coffee break devem se apresentar devidamente trajadas, com roupas limpas, cabelos presos e cuidados com a higiene pessoal.
28. Na manipulagdo dos alimentos devem utilizar luvas descartaveis ou pingas e espatulas.

29. Deverao ser utilizados copos e xicaras de material duravel como vidro, ceramica ou ago, em substituicdo ao plastico descartavel. Os copos, se descartaveis, deverdo ser biodegradaveis.
As embalagens térmicas devem ser retornaveis.

9. MODELO DE EXECUGAO E DE GESTAO DO CONTRATO

9.1 Indicagao dos membros para papel de Gestor e Fiscal Demandante do contrato:

Gestor do Contrato: Nao se aplica

Fiscal Demandante do Contrato (Fiscal): Nao se aplica

9.2 Definigao de etapas da execugao, com logistica de implantagao, cronograma, no que couber

Ja descrito no item 1.2

9.3 Indicagao dos instrumentos formais de sc de forneci to e/ou prestacao de servigos

Email da Escola Judicial escolajudicial@trt15.jus.br

9.4 Forma de acompanhamento dos prazos de garantia

néo se aplica

9.5 Forma de comunicagao e acompanhamento da execugio do servigo entre 6rgao e contratada
Tipo Forma Periodicidade Emissor
|:| Encaminhamento de Ordem de Servigo Conforme especificagdes da descrigao
E-mail Quando necessario Escola Judicial escolajudicial@trt15.jus.br
D Abertura de chamado Conforme especificagdes da descrigdo
D Reunido Presencial Quando necessario
D Reunido Videoconferénicia Quando necessario
D Telefone Quando necessario
D Outra

9.6 Forma de recebimento provisério e definitivo

Por ateste em nota fiscal emitida pelo contratado e contendo o0 nome do evento, o tipo de coffee break fornecido, o valor total devido e a nota de empenho respectiva (esta a ser indicada
previamente ao Fornecedor pela Demandante a cada pedido de fornecimento)

9.7 Forma de pagamento

O pagamento sera efetuado pela Coordenadoria de Execugdo Orgamentaria e Financeira deste TRT, no prazo de 10 (dez) dias ap6s o recebimento definitivo do objeto, conforme dispde o
artigo 73 da Lei 8.666/1993.
*Atentar-se para a necessidade de cadastramento no SIGEO, prevista nas obrigagdes da contratada.




9.8 Instrumento de Medigao de Resultado (IMR) e sua forma de acompanhamento

Indicador 1 Presencga de empregado nao trajado conforme previsto no edital
Finalidade Evitar a presenga de empregado néo trajado conforme previsto no edital
Meta a cumprir Reconhecimento de vinculo com a empresa

Instrumento de Medigao Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangoes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 2 Nao retirar todos os objetos e equipamentos utilizados apos o evento, no prazo estabelecido no edital
Finalidade Retirada de objetos e equipamentos no prazo

Meta a cumprir Limpeza e organizagao

Instrumento de Medigao Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangoes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 3 N&o manter pelo menos uma pessoa da equipe de montagem durante todo o evento (fornecimento do Tipo 2)
Finalidade Manter um responsavel durante os eventos com coffee break com infraestrutura

Meta a cumprir

Acompanhamento de responsavel em eventos com coffee break com infraestrutura

Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 1(uma) ocorréncia durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 22 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangoes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 4 Nao recolher corretamente os residuos (fornecimento do Tipo 2).
Finalidade Recolher corretamente os residuos

Meta a cumprir Residuos todos recolhidos corretamente

Instrumento de Medigao Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Sangoes Aplicagao de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 5 Substituir, sem autorizagao prévia, algum item especificado para a infraestrutura, quando contratado coffee break do Tipo 2
Finalidade Evitar substituicao de itens da infraestrutura, sem conhecimento e autorizagdo da Escola Judicial

Meta a cumprir Entrega correta de todos os itens da infraestrutura conforme contratado

Instrumento de Medigao Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 3% ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Sangoes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 6 Entregar produto diferente do cardapio especificado, sem autorizacado prévia da contratante
Finalidade Evitar substituicido de produto do cardapio especificado, sem autorizagao prévia da contratante

Meta a cumprir

Entrega de produtos conforme o cardapio especificado, autorizado pelo contratante

Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 3? ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangdes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Entregar produto comestivel produzido em discordancia com o tempo de preparo definido no edital, identificado por meio da
apresentagao do produto (por exemplo: paes e bolos r dos, frutas fer das etc.)
Indicador 7
Evitar entrega de produtos cc tiveis com qualidade e produzido em discordancia com o tempo de preparo definido no
edital, identificado por meio da apresentagao do produto (por exemplo: paes e bolos r dos, frutas fer las etc.)
Finalidade

Meta a cumprir

Produtos comestiveis entregues com qualidade e produzidos em consonéncia com o tempo de preparo definido no edital,
identificado por meio da apresentacéo do produto

Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Sangoes Aplicagao de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 8 Nao substituir imediatamente qualquer alimento ou utensilio que desatenda ao especificado no edital.
Finalidade Substituicao imediata de qualquer alimento ou utensilio que desatenda ao especificado no edital.

Meta a cumprir

Receber somente alimentos ou utensilios que atendemao especificado no edital.

Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.




Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 3? ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangbes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 9 Entregar produto em formato e tamanho diferentes (menores) que os estabelecidos no edital
Finalidade Evitar entrega de produtos em formato e tamanho diferentes (menores) que os estabelecidos no edital
Meta a cumprir Entregar produto em formato e tamanho iguais aos estabelecidos no edital

Instrumento de Medigao Visual

Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Sangoes Aplicagao de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 10 Nao entregar a quantidade minima de produtos especificada no pedido
Finalidade Evitar o recebimento de quantidade menor que a minima de produtos especificada no pedido

Meta a cumprir

Recebimento da quantidade exata de produtos especificada no pedido

Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 3% ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Sangoes

Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Nao disponibilizar o coffee break e toda a infraestrutura devidamente montada, quando for o caso, com a antecedéncia

Indicador 11 definida no pedido
Evitar a ndo disponibilizacao do coffee break e toda a infraestrutura devidamente montada, quando for o caso, com a
Finalidade antecedéncia definida no pedido

Meta a cumprir

Disponibilizagao do coffee break e toda a infraestrutura devidamente montada, quando for o caso, com a antecedéncia
definida no pedido

Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangbes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 12 Nao utilizar, na manipulagao dos alimentos, luvas descartaveis ou pingas e espatulas.
Finalidade

Meta a cumprir

Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

Sangoes

Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

9.9 Sangoes

1. O descumprimento injustificado de quaisquer condigdes, especificagdes e/ou quantitativos estabelecidos no tépico | deste Termo de Referéncia, implicara multa de 5% (cinco por cento),
por ocorréncia, calculada sobre o valor total do evento contratado.

1.1. Na reincidéncia, as multas serdo cobradas em dobro.

2. As multas eventualmente aplicadas, seja por inexecugao, seja por cancelamento do ajuste por culpa do PRESTADOR DE SERVICOS, serdo pagas por meio de cheque nominal ao TRT.
2.1. Na auséncia do pagamento das multas, o TRT podera descontar o respectivo valor dos eventuais créditos do PRESTADOR. Inexistindo crédito em favor do PRESTADOR, os valores
deverdo ser por ele recolhidos no prazo de até 30 (trinta) dias apds o recebimento da notificagéo por “Aviso de Recebimento — AR”, sob pena de inscrigdo do débito na Divida Ativa da Unido,

observados os procedimentos legais.

3. A aplicagdo das multas estabelecidas neste item, nos termos do artigo 86 da Lei n. 8.666/93, ndo impede que o TRT cancele unilateralmente o ajuste e/ou aplique as demais sangdes
previstas no artigo 70 da Lei no 10.520/2002 e subsidiariamente, no que couber, as sang¢des assinaladas nos artigos 87 e 88 da Lei n.o 8.666/1993.

4. Na aplicagédo de quaisquer sangdes previstas na legislagao, serdo garantidos ao PRESTADOR DE SERVICOS o contraditério e a prévia defesa.

5. O cancelamento do ajustado por culpa do PRESTADOR DE SERVICOS por inexecugéo do ajustado ou pela ndo entrega dos materiais, implicara pagamento de multa de 5% (cinco por
cento),calculada sobre o valor total adjudicado ou do material ndo entregue.

10. FORMA DE APRESENTAGAO DA PROPOSTA

Indicar o valor por Tipo de coffee break, (unitario e total), sendo que, ncessariamente, cada tipo devera possuir valor diferente dos demais; se a proposta prever fornecimento de bebida
diferente das marcas de referéncia que constam no edital, devera indicar quais marcas séo ofertadas, que serdo sujeitadas a analise pela Demandante, de modo a verificar se atendem aos
requisitos de qualidade esperados. A auséncia de mengéo a marcas na proposta obrigara o proponente ao fornecido das marcas de referéncia que constam no edital.

Tipo Qtde Valor Unitario Valor Total
11. DISPOSIGOES GERAIS
TERMO DE REFERENCIA — VERSAO CONTRATOS
Data: 19/04/22
Numero do PROAD aberto 8105/2022

Area Demandante:

Assessoria da Escola Judicial

Area Requisitante:

Assessoria da Escola Judicial




Contrato/ata vence nos préximos 4 meses

Contratada esta com certiddo irregular

Contratagao urgente? —
Houve rescisao do contrato

8000

Outra justificativa: N&o temos ata de coffee break vigente

CONTRATAGAO E URGENTE

Catalogo (CATMAT/CATSER)

3697 - Fornecimento de Refei¢cdes / Lanches / Salgados / Doces

1. SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS (SRP)

E SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS (SRP)?

Sim

Justificativa: Caso seja registro de pregos é necessario fundamentar a Em conformidade com o art. 3° do Decreto 7892/13, justifica-se a adogdo do Registro de Pregos em vista da
opgao e apresentar métodos de calculo utilizados para estimativa das necessidade de contratagdes frequentes, com previsdo de entregas parceladas.

quantidades bem como apresentar estimativa de periodicidade de As quantidades indicadas se basearam no histérico de consumo e na previsdo de eventos futuros da Escola
entrega e consumo. Judicial.

1.1 Fundamentagéao para a opgao por SRP:

Em conformidade com o art. 3° do Decreto 7892/13, justifica-se a adogédo do Registro de Precos em vista da necessidade de contratagdes frequentes, com previséo de entregas parceladas.
As quantidades indicadas se basearam no histérico de consumo e na previséo de eventos futuros da Escola Judicial.

1.2 Histoérico de consumo:

Histérico de consumo da Ata n° 37/2019 (PROAD 18652/2019) — periodo de ago/19 a mar/20:

Sem infraestrutura (tipo 1 e antigo Tipo 4, ora descontinuado): 4.830 unidades / Média mensal: 604 unidades.
Com infraestrutura (tipo 2 - Nao solicitado nesta Ata): 1.220 unidades / Média mensal: 153 unidades.

Com infraestrutura (tipo 3 - atual Tipo 2 desta Ata): 1.830 /Média mensal: 229 unidades.

1.3 Estimativa de consumo:




1 - PRA - Curso de Formagao e Aprimoramento para Agentes de Seguranga

2 turmas de 40 agentes cada e 10 coffees a mais para instrutores

COFFEE TIPO: 1

Distribuigéo dos coffees:

1°, 2° e 4° dia: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (50 un) e a tarde (50un).
3°dia: Nesse dia os coffees deverao ser entregues como KITS (acondicionados em embalagens)

MANHA:
25 Coffes entregues na sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas - SP)
25 Coffees entregues no Sambddromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

TARDE:
25 Coffes entregues na sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas — SP)
25 Coffees entregues no Sambddromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

TOTAL COFFEES TIPO 1, POR TURMA:

1-100

2-100

3-100

4-100

TOTAL COFFEES TIPO 1, PARAAS DUAS TURMAS: 800un

2 — ENCONTRO DE JUIZES
DIAS 28, 29 e 30/9
400 magistradois cada dia

COFFEE TIPO: 2
Distribuigéo dos coffees:

1°, 2° e 3° dia: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (400 un) e a tarde (400un).

TOTAL COFFEES TIPO 2, POR DIA:
1-800

2-800

3-800

TOTAL COFFEES TIPO 2, TOTAL: 2400un

3 — 1° SEMINARIO NO PLENARIO
Capacidade: 200 pessoas

COFFEE TIPO: 2
Distribuigéo dos coffees:

Dia unico: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (200 un) e a tarde (200un).

TOTAL COFFEES TIPO 2, NO DIA:
1-400
TOTAL COFFEES TIPO 2, TOTAL: 400un

4 — 2° SEMINARIO NO PLENARIO
Capacidade: 200 pessoas

COFFEE TIPO: 2
Distribuigéo dos coffees:

Dia unico: Coffees entregues no TRT sede, duas vezes por dia, de manha (200 un) e a tarde (200un).

COFFEE TIPO: 2

TOTAL COFFEES TIPO 2, NO DIA:
1-400

TOTAL COFFEES TIPO 2, TOTAL: 400un

QUANTITATIVO DAATA TOTAL:
EVENTO

- Curso de Formagao e Aprimoramento para Agentes de Seguranca
TIPO COFFEE: 1
QUANTIDADE 800

- ENCONTRO DE JUIZES
QUANTIDADE: 2400
TIPO COFFEE: 2

- 1° SEMINARIO NO PLENARIO
QUANTIDADE: 400
TIPO COFFEE: 2

- 2° SEMINARIO NO PLENARIO
QUANTIDADE: 400
TIPO COFFEE: 2

1.4 Quantidade para Consumo Imediato:
Para o periodo de SETEMBRO a DEZEMBRO de 2022 (sujeito a alteragdes):

Tipo 1: 800 unidades
Tipo 2: 3200 unidades

1.5 Esti iva de periodicidade de isicao:

q ¢

Semanal

1.6 Quantidade minima a ser solicitada em cada pedido:




Cada pedido de coffee break nunca sera inferior a 20 (vinte) pessoas

1.7 TRT-15 E GERENCIADOR OU PARTICIPANTE DO SISTEMA DE REGISTRO DE PREGOS ?
Gerenciador

1.8 Se houver grupos com varios itens, o edital devera prever a possibilidade de se solicitar itens isoladamente ? Se sim, justifique
Sim. Temos dois tipos de coffee-breaks a serem solicitados. Conforme item 6.3, cada evento demanda um tipo especifico de coffee.

2. HA PREVISAO DE ATENDIMENTO A LEGISLAGAO ESPECIFICA?

Sim

Se sim. Indicar norma técnica a ser observada (certificagdo compulséria
INMETRO, NR, ABNT, Anvisa, Registro CREA/CAU, ANTT etc -
EXCETO disposigéo do Guia de Sustentabilidade):

Alvara sanitario expedido pela Secretaria de Saude/Vigilancia Sanitaria Municipal da sede da empresa e/ou de
todos os locais onde sejam preparados os alimentos a serem servidos.

3. OBJETO

3.1 Descrigao Detalhada do Objeto

ESPECIFICACOES GERAIS PARA REGISTRO DE PREGOS VISANDO AO FORNECIMENTO DE COFFEE BREAKS EM EVENTOS DA ESCOLA JUDICIAL NO EXERCICIO DE 2022
1.0bjeto

Fornecimento eventual de pequenos lanches salgados variados, pequenos doces variados, saladas de frutas, frutas, petit fours, agua, café, cappuccino, chocolate quente, chas, refrigerantes
e sucos de frutas industrializados, conforme indicagé@o do TRT, destinados a coffee breaks servidos em eventos realizados por este E. Tribunal, na cidade de Campinas.
A contratagdo devera prever as seguintes modalidades de fornecimento, necessariamente com valores diferenciados:

TIPO 1: Fornecimento de coffee break sem infraestrutura, montagem ou servigo de buffet, contendo os seguintes itens e quantidades por pessoa:
a) 1 (um) salgado assado vegetariano (identificado por placa);

b) 1 (um) pedago de lanche de metro (ja fatiado) ou 1 (um) minisanduiche;

c) 1 (um) pedago de bolo doce (ja cortado) ou 150ml de fruta cortada em cubos;

d) 150ml de refrigerante ou suco industrializado ou cha industrializado, sempre gelados.

Quantidade: 800un

TIPO 2:

Fornecimento de coffee break com infraestrutura, montagem e servigo de buffet, contendo os seguintes itens e quantidades por pessoa:

a) 2 (dois) salgados assados, sendo pelo menos 1 (um) vegetariano (identificado por placa);

b) 1 (um) pedago de lanche de metro (ja fatiado) ou 1 (um) minisanduiche;

c) 1 (um) pedacgo de bolo doce (ja cortado) ou 1 (um) doce;

d) 1 (uma) porgdo em pote individual de 150ml de salada de frutas ou fruta cortada em cubos;

e) 150ml de refrigerante ou suco industrializado (servido em suqueira de vidro) ou cha industrializado (servido em suqueira de vidro), sempre gelados;
f) 200ml de agua mineral industrializada, sem gas, acondicionada em copos, servida diretamente na embalagem, nas opgdes gelada e em temperatura ambiente;
g) 50ml de café nao adogado;

h) 100ml de chocolate quente ou capuccino.

Quantidade: 3.200un

1.1. Os pequenos salgados e pequenos doces devem ser feitos em tamanho reduzido, com 4 cm de altura ou didmetro, préprios para serem servidos em reunides sociais ou de trabalho,
comumente denominados salgados e doces para festa.

1.2. Quando se tratar de pequenos doces, bolos ou salgados com consisténcia possivel de esfarelar, deverédo ser entregues ja cortados e acondicionados individualmente em formas de
papel.

1.3.. Lista de salgados assados aceitos:

Croissant de frango

Croissant de presunto e queijo

Croissant de peito de peru e queijo

Croissant de provolone

Empada de frango/palmito/queijo

Enrolado de presunto e queijo

Esfiha de carne/ frango/ricota temperada com ervas
Esfiha de escarola e ricota temperada com erva
Folhado de frango

Folhado de palmito

Folhado de queijo branco

Folhado de ricota temperada com erva

Péo de batata recheado com escarola /frango/requeijao/cheddar
Pastel assado de frango com milho e requeijao
Pastel assado de ricota com alho pord

Pastel de integral com recheio de peru/ricota/

Pizza de queijo

Quibe assado

Quiche Napolitano/alho pord/ frango/ peito de peru/ lorraine/queijo
Tranga de presunto e queijo

Tranga de calabresa

Travesseiro de requeijao com milho

Trouxinha de frango

Trouxinha de queijo branco

Saltenha de carne moida / queijo / frango

1.4. Os bolos devem ser entregues em caixas de papeldo, ja cortados em pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e em formas de papel individuais, protegidos por papel manteiga ou
equivalente, de modo que a cobertura ndo grude na tampa da caixa, e ter o sabor identificado.
Lista de bolos aceitos:

Banana

Banana c/ cob. de chocolate

Bolo bomba

Café

Caipira (bolo de fuba com goiabada)

Caipirinha (bolo de limao e iogurte)

Cenoura ¢/ cob. de chocolate

Cenoura formigueiro

Coco Queimado

Cuka de banana/magé/goiabada

Formigueiro




Fuba cremoso

Fuba com erva doce e limédo
Fuba com goiabada

Gelado

logurte

Laranja

Maga e canela

Maracuja

Méarmore

Mel e laranja

Mesclado (laranja e chocolate)
Milho verde

Morango

Mulatinho (chocolate com cobertura de ganache)
Nega Maluca

Ninho

Pingo de goiabada

Queijo com goiabada

Romeu e Julieta

Toalha felpuda

1.5. Os doces devem ser entregues em caixas de papeldo e protegidos por papel manteiga ou equivalente (de modo que eventual cobertura do doce ndo grude na embalagem), ja cortados
em pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e servidos em formas de papel / potes individuais, com tipo e sabor identificados.

1.6. Quando se tratar de item que necessite de colher para consumo (por exemplo: arroz doce, cheese cake etc.), esta também devera ser fornecida, acompanhando cada pote de doce.

1.7. Lista de doces aceitos:

Arroz doce

Bombas de chocolate / baunilha

Brownie com cobertura de creme de lim&o
Canjica

Canudo recheado com doce de leite ou creme
Carolina recheada com creme ou doce de leite
Cheese cake

Croissant doce

Folhado doce

Gelado de abacaxi

Lua de mel

Manjar com calda de ameixa

Merengue

Mosaico

Mousse de chocolate

Mousse de maracuja

Mousse de limé&o

Pastel de Belém

Palha italiana de chocolate/de ninho/bicho de pé
Pavé

Pudim de leite condensado

Pudim de pao

Pudim suico

Queijadinha

Quindim

Rabanada

Rocambole de doce de leite/goiabada/prestigio
Sonho

Torta de abacaxi/banana

Torteleta de maga

Tortinha de lim&o/maracuja/chocolate

1.8. Os minisanduiches e lanches de metro devem ter, além do p&o, no minimo uma fatia inteira de queijo e uma de “frio” ou paté em cada unidade, além de verdura e/ou cenoura ralada e/ou
tomate fatiado.

O péo do minisanduiche deve possuir no minimo 7cm de didmetro e/ou comprimento e ser entregue em embalagens plasticas transparentes individuais e lacradas, etiquetadas com indicagéo
do tipo de péo e recheios, fabricante, data de fabricagéo, validade e lote.

1.9. O lanche de metro deve ser entregue ja fatiado e cada fatia ter no minimo 3cm de largura e 10cm de comprimento, com identificagdo do tipo de pdo e dos recheios, sendo cada fatia
presa por palito afixado transversalmente (de cima para baixo), com uma sobra de 3cm na ponta superior, de modo a facilitar as pessoas servirem-se, bem como manter estaveis os

recheios, acompanhados de guardanapos de papel.

1.10 Paes aceitos: australiano, baguete francesa, ciabata, croissant, de batata, de cenoura, de ervas, de leite, de forma, de forma integral, folha (wrap) e sirio.

1.11 Recheios aceitos:

Queijos: fresco, mussarela, prato, provolone, requeijao tipo Catupiry.

Frios: presunto, lombinho canadense, salame, peito de peru, rosbife e mortadela.

Patés: cream cheese, paté de atum, paté de azeitonas, paté de berinjela, paté de ervas, paté de frango, paté de ricota temperada e paté de tomate seco.

1.12. Lista de itens da salada de frutas aceitos: abacaxi, ameixa chilena, kiwi, laranja, mamao, manga, meldo, morango, nectarina, péssego, tangerina e uva sem semente.

1.13. A salada de frutas devera conter pelo menos trés tipos de frutas, dentre as relacionadas na lista acima, cortadas em cubos de 2 cm, imersas em suco natural de laranja, sem agucar.
1.14 O preparo da salada de frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3(trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de
validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e n&o utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo
atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT.

1.15. Deve ser entregue em potes individuais, gelados, e acompanhados de colher.

1.16. Lista de frutas aceitas: mamao, meldo, morango, nectarina e uva sem semente.

1.17 Cada porgéao devera conter apenas um tipo de fruta, dentre as relacionadas na lista sugestiva acima, cortada em cubos de 2 cm.

1.18 O preparo das frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3 (trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de validade, a
fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e néo utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que nao atendam o

padréo de qualidade exigido pelo TRT.

1.19 Deve ser entregue em potes individuais, gelada, e acompanhados de colher.




1.20 . Lista de refrigerantes aceitos: cola, guarana, laranja e soda limonada.

1.21 Os refrigerantes a serem fornecidos deverao ser de primeira qualidade, também na opgéo sem agucar, tendo como referéncia a marca Coca-Cola ou Antarctica. A embalagem devera
ser em garrafa pet de até 2 (dois) litros e estar a pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver variedade de tipos em cada evento.

1.22 . Lista de sabores aceitos para os sucos de frutas: abacaxi, caju, laranja, laranja com acerola, manga, péssego, tangerina e uva.

1.23 Os sucos a serem fornecidos deverao ser industrializados, acondicionados pelo fabricante em embalagens longa vida — exceto no fornecimento do Tipo 2, em que devem ser servidos
em suqueiras — e de primeira qualidade. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Del Valle. O contetido da embalagem devera ser de no maximo 1 (um) litro e estar a
pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver pelo menos dois sabores diferentes em cada fornecimento.

1.24. Lista de sabores aceitos para os chas: abacaxi, limdo, mate e péssego.

1.25 Os chas a serem fornecidos deverao ser industrializados, sem adigao de agucar, na embalagem original do fabricante — exceto no fornecimento do Tipo 2, em que devem ser servidos
em suqueiras — e gelados. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal € a marca Le&o. O conteido da embalagem devera ser de no maximo 1,5 litros e estar a pelo menos trés meses
do vencimento do prazo de validade nela constante.

1.26. O café, o chocolate quente e o capuccino a serem fornecidos deverdo ser de primeira qualidade, sem adigdo de agucar, preparados com antecedéncia maxima de 30 minutos do horario
do evento a que se destinarem, armazenados em garrafas térmicas devidamente identificadas ou fornecidos em maquina do tipo “expresso”, acompanhados de colheres descartaveis e
sachés de agucar organico e adogante. As referéncias dessas bebidas para o Tribunal sdo as marcas Melitta, Dois Frades e 3 Coragoes.

2. A participagdo no certame esta limitada a empresas da regido metropolitana de Campinas. Essa medida visa garantir a qualidade dos itens a serem fornecidos (como frescor, prazo de
validade etc.), respeito ao tempo maximo de antecedéncia de preparo dos alimentos e horario limite para montagem da infraestrutura e entrega dos produtos.
Quantidades a serem registradas

Tipo Quantidade
1800
2 3.200

4. EXECUGAO DO CONTRATO

4.1 Local e horario da prestagao dos servigos

Enderego Horario Dias da semana/Outro Agendamento, indicar nome, telefone/ramal

manha (aprox.
10h30 e tarde,
Rua Baréo de Jaguara 901, 5° andar aprox 15h30) Conforme evento, todos em dias Uteis Diego Dotto Moraes. F: 3236-2100, ramal 1070

Outros: sede do SINDIQUINZE (R. Dr. Quirino, 594 - Centro, Campinas - SP); Sambdédromo de Paulinia (Parque Brasil 500, Paulinia — SP)

4.2 Definigdo de etapas da execugao, com logistica de implantagao, cronograma, no que couber

Ja descrito no item 1.2

4.3 Indicagao dos instr tos formais de sc cao de forr

elou pr de servigos

Email da Escola Judicial escolajudicial@trt15.jus.br

4.4 Forma de comunicagao e acompanhamento da execugao do servigo entre 6rgao e contratada
Tipo Forma Periodicidade Emissor
D Encaminhamento de Ordem de Servigo Conforme especificagbes da descricdo
E-mail Quando necessario Escola Judicial escolajudicial@trt15.jus.br
D Abertura de chamado Conforme especificagdes da descrigdo
D Reunido Presencial Quando necessario
[l Reunido Videoconferénicia Quando necessario
D Telefone Quando necessario
D Outra

5. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

5.1. SUSTENTABILIDADE

Ha critérios de sustentabilidade a serem observado?

Sim. Se sim, E necessaria a indicacao individualizada dos critérios pertinentes a cada objeto de forma discriminada:

Se ha critério no Guia, preencher a tabela abaixo com os dados:

grupo (caso para
um mesmo grupo
seja necessario
mais de um Objeto/ltem
critério, colocar
mais de uma linha
para o grupo)

Critério (somente ¢
possivel
selecionar um

item por linha)

Documento (esta coluna é preenchida automaticamente, conforme o item selecionado no Critério)

1.1.4. Géneros
1 Itens 1 e 2 alimenticios produtos organicos, café, agua

1.1.3. Material de copa
e cozinha

2.3. Restaurante, bufé
e realizagéo de

1 Iltens 1 e 2 eventos copos e xicaras de material duravel como vidro, ceramica ou ago

2.3. Restaurante, bufé
e realizagéo de
1 ltens 1e 2 eventos As embalagens térmicas devem ser retornaveis.

1.1.3. Material de copa
e cozinha

2.3. Restaurante, bufé
e realizagéo de

1 ltens 1e2 eventos Os copos, se descartaveis, deverdo ser biodegradaveis. As embalagens térmicas devem ser retornaveis.
Ha especificagdo de ROHs? Nao se aplica

Se ha critério no Guia e NAO vai ser colocado,

justificar:

Atentar para critérios de suster ili ambiental idos no Guia de Cor oes Sustentaveis da Justica do Trabalho — 32 edigdo do CSJT:

Guia de Contratacées Sustentaveis 3? edicdo

5.2. OBRIGAGOES DA CONTRATADA




PAGAMENTO DOS FORNECIMENTOS E SERVICOS - CADASTRO OBRIGATORIO

O Conselho Superior da Justiga do Trabalho (CSJT), por meio da resolugdo n°® 245/2019, instituiu o Sistema Integrado de Gestdo Orgamentaria e Financeira da Justica do Trabalho (SIGEO).
Afinalidade do SIGEO ¢ o processamento de informagdes relacionadas ao planejamento, a execugdo e ao acompanhamento orgamentario e financeiro da Justica do Trabalho. Assim, o envio
das notas fiscais e certiddes devera ocorrer pelo sistema SIGEO e, com isso, os prestadores de servigo e fornecedores do TRT-15 deveréo realizar o cadastro obrigatério no sistema,
inserindo os documentos solicitados no sistema. ATENGAO: Reforgamos a informagao de que o pagamento somente ocorrera apés o devido preenchimento do cadastro no sistema SIGEO e
a inserg¢do dos documentos solicitados, por parte da empresa contratada.

A contratada devera observar e atender as disposigdes editadas por este Tribunal, bem como nos Decretos Estaduais sobre o tema e na resolugdo CNJ n°® 322, além de outras editadas
posteriormente, que dispdem sobre o uso de equipamentos de protegao contra a isseminagdo do COVID-19, para trabalhos nas dependéncias sob responsabilidade deste TRT 15°Regido."

1. Os pequenos salgados e pequenos doces devem ser feitos em tamanho reduzido, com 4 cm de altura ou didametro, proprios para serem servidos em reunides sociais ou de trabalho,
comumente denominados salgados e doces para festa.

2. Quando se tratar de pequenos doces, bolos ou salgados com consisténcia possivel de esfarelar, deverdo ser entregues ja cortados e acondicionados individualmente em formas de papel.
3. No preparo de todos os itens deverao ser utilizados produtos rigorosamente dentro do prazo de validade.

4. Os bolos devem ser entregues em caixas de papeldo, ja cortados em pedacos de 4cm (altura, largura e profundidade) e em formas de papel individuais, protegidos por papel manteiga ou
equivalente, de modo que a cobertura ndo grude na tampa da caixa, e ter o sabor identificado.

5. Os doces devem ser entregues em caixas de papeldo e protegidos por papel manteiga ou equivalente (de modo que eventual cobertura do doce ndo grude na embalagem), ja cortados em
pedagos de 4cm (altura, largura e profundidade) e servidos em formas de papel / potes individuais, com tipo e sabor identificados.

6. Quando se tratar de item que necessite de colher para consumo (por exemplo: arroz doce, cheese cake etc.), esta também devera ser fornecida, acompanhando cada pote de doce.

7. Os minisanduiches e lanches de metro devem ter, além do p&o, no minimo uma fatia inteira de queijo e uma de “frio” ou paté em cada unidade, além de verdura e/ou cenoura ralada e/ou
tomate fatiado.

8. O péo do minisanduiche deve possuir no minimo 7cm de diametro e/ou comprimento e ser entregue em embalagens plasticas transparentes individuais e lacradas, etiquetadas com
indicagdo do tipo de pao e recheios, fabricante, data de fabricagao, validade e lote.

9. O lanche de metro deve ser entregue ja fatiado e cada fatia ter no minimo 3cm de largura e 10cm de comprimento, com identificagdo do tipo de pao e dos recheios, sendo cada fatia presa
por palito afixado transversalmente (de cima para baixo), com uma sobra de 3cm na ponta superior, de modo a facilitar as pessoas servirem-se, bem como manter estaveis os recheios,
acompanhados de guardanapos de papel.

10. O preparo da salada de frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3(trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de
validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e ndo utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo
atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT. Devem ser entregues em potes individuais, gelados, e acompanhados de colher.

11. No pote de frutas, cada por¢édo devera conter apenas um tipo de fruta, dentre as relacionadas na lista descrita na Descrigdo Detalhada do Objeto, cortada em cubos de 2 cm.

12. O preparo das frutas devera ocorrer com antecedéncia maxima de 3 (trés) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos frescos e rigorosamente dentro do prazo de validade, a
fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e n&o utilizar nem fornecer produtos estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e densidade que ndo atendam o
padrao de qualidade exigido pelo TRT. Deve ser entregue em potes individuais, gelada, e acompanhados de colher.

13. Os refrigerantes a serem fornecidos deveréo ser de primeira qualidade, também na opgéo sem agucar, tendo como referéncia a marca Coca-Cola ou Antarctica. A embalagem devera ser
em garrafa pet de até 2 (dois) litros e estar a pelo menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver variedade de tipos em cada evento.

14. Os sucos a serem fornecidos dever&o ser industrializados, acondicionados pelo fabricante em embalagens longa vida — exceto no fornecimento do Tipo 3, em que devem ser servidos
em suqueiras — e de primeira qualidade. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Del Valle. O contetido da embalagem devera ser de no maximo 1 (um) litro e estar a pelo
menos trés meses do vencimento do prazo de validade nela constante. Devera haver pelo menos dois sabores diferentes em cada fornecimento.

15. Os chas a serem fornecidos deverao ser industrializados, sem adi¢do de agucar, na embalagem original do fabricante — exceto no fornecimento do Tipo 3, em que devem ser servidos
em suqueiras — e gelados. A referéncia deste tipo de bebida para o Tribunal é a marca Ledo. O conteido da embalagem devera ser de no maximo 1,5 litros e estar a pelo menos trés meses
do vencimento do prazo de validade nela constante.

16. O café, o chocolate quente e o capuccino a serem fornecidos deverao ser de primeira qualidade, sem adigdo de agtcar, preparados com antecedéncia maxima de 30 minutos do horario
do evento a que se destinarem, armazenados em garrafas térmicas devidamente identificadas ou fornecidos em maquina do tipo “expresso”, acompanhados de colheres descartaveis e
sachés de agucar organico e adogante. As referéncias dessas bebidas para o Tribunal sdo as marcas Melitta, Dois Frades e 3 Coragdes.

17. Qualquer alimento diferente dos tipos, sabores e recheios elencados na Descri¢do Detalhada do Objeto devera ser sujeito a prévia aprovagao pelo TRT com pelo menos 2 (dois) dias de
antecedéncia em relagéo a data de fornecimento.

18. Fica vedada a repetigao de itens comestiveis em um mesmo evento, quando nao definido o cardapio previamente pelo TRT.

19. O preparo dos lanches, salgados e doces devera ocorrer com antecedéncia maxima de 12 (doze) horas do evento a que se destinam, utilizando produtos rigorosamente dentro do prazo
de validade, a fim de assegurar a entrega de alimentos de boa qualidade e néo utilizar nem fornecer produtos endurecidos, estragados ou azedos, ressecados ou com textura, crocancia e
densidade que nao atendam o padréo de qualidade exigido pelo TRT.

20. Quando solicitado fornecimento SEM infraestrutura, montagem e servigo de buffet, o prestador de servigo obrigar-se-a a fornecer copos descartaveis biodegradaveis (dois por pessoa, de
200ml de capacidade), guardanapos de papel (trés por pessoa, brancos, com folha dupla, medindo aproximadamente 25cm x 25cm) e efetuar a entrega dos alimentos do coffee break
devidamente dispostos em pratos descartaveis de papeldo, forrados com toalha de papel ou plastico-filme.

21. Quando contratado fornecimento COM infraestrutura, montagem e servigo de buffet, todo material necessario a execugéo do servigo, assim como transporte, equipe de montagem e
desmontagem da infraestrutura, manuteng&o e servigo de apoio para o atendimento ficara a cargo da empresa fornecedora, em local a ser informado pelo TRT. Nesta hipétese, a
infraestrutura devera estar totalmente pronta até 30 minutos antes do horario do coffee break e ser composta de materiais e utensilios para servir os alimentos, tais como: mesas, toalhas de
mesa de tecido de cor neutra e limpas, bandejas de inox ou travessas de vidro, guardanapos de papel, talheres de inox, garrafas térmicas, xicaras de ceramica ou vidro, jarras e copos de
vidro. Nao sera admitido servico em bandejas e talheres descartaveis ou de plasticos, podendo, contudo, ser utilizados copos, potes e xicaras descartaveis de papeldo biodegradaveis.

22. Toda a infraestrutura devera ser desmontada e retirada do local pela empresa contratada até 1 (uma) hora ap6s o término do evento.

23. No fornecimento com infraestrutura, montagem e servigo de buffet, todos os espagos deveréo ser supridos de lixeiras com servico permanente de substitui¢cdo do lixo, observando sua
separacao e respectivo destino para reciclagem.

24. O fornecedor obrigar-se-a a entregar os alimentos e bebidas no local indicado pela Escola Judicial do TRT, rigorosamente nos dias definidos na nota de empenho ou mensagem
eletrénica, com a antecedéncia minima de 30 minutos do horario previsto para o evento, garantindo que tudo esteja pronto para consumo conforme programado pelo contratante.

25. Os alimentos e bebidas, quentes e frios, devem ser entregues em embalagens térmicas que conservem a temperatura até o momento de serem servidos.

26. Todos os itens fornecidos devem conter indicagdo dos sabores e recheios (bebidas e alimentos).

27. As pessoas da equipe de montagem e desmontagem do coffee break devem se apresentar devidamente trajadas, com roupas limpas, cabelos presos e cuidados com a higiene pessoal.
28. Na manipulagdo dos alimentos devem utilizar luvas descartaveis ou pingas e espatulas.

29. Deverao ser utilizados copos e xicaras de material duravel como vidro, ceramica ou ago, em substituicdo ao plastico descartavel. Os copos, se descartaveis, deverdo ser biodegradaveis.
As embalagens térmicas devem ser retornaveis.

6. GARANTIA DO OBJETO E DO CONTRATO

6.1 Garantia do objeto

Especificar o objeto e a qual grupo se refere:

Nao se aplica

Especificar prazos, caracteristicas (on-site ou ndo), abrangéncias, discriminar responsabilidade(s) (fornecedor/fabricante), necessidade de colocar aparelho substituindo enquanto promove manutengao. Verificar praxes de mercado.

6.2 Garantia do Contrato (para cumprimento das obrigagdes contratuais)

Nao se aplica

6.3 Forma de acompanhamento dos prazos de garantia

néo se aplica

7. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE (TRT)

1. O Tribunal firma o compromisso de que cada pedido de coffee break nunca sera inferior a 20 (vinte) pessoas, sendo realizado por mensagem eletronica ao fornecedor com até
3 (trés) dias de antecedéncia.

2. A cada solicitagao de fornecimento o Tribunal podera definir o cardapio, até 03 (trés) dias antes do evento, indicando alimentos e bebidas dentre os mencionados nas listas
dos itens

definidos na Descrigdo Detalhada do Objeto.

3. O Tribunal se compromete a comunicar a empresa fornecedora, por mensagem eletronica, pelo menos 24 horas antes do horario de intervalo do evento a que se referir o
fornecimento, os aumentos ou diminuigdes nas quantidades, ou o cancelamento do pedido.

8. VALOR

8.1 Forma de apresentacédo da proposta (montar planilha/tabela que especifica de que forma o objeto deve ser precificado pelo mercado)

Indicar o valor por Tipo de coffee break, (unitério e total), sendo que, ncessariamente, cada tipo devera possuir valor diferente dos demais; se a proposta prever fornecimento de bebida
diferente das marcas de referéncia que constam no edital, devera indicar quais marcas séo ofertadas, que serao sujeitadas a analise pela Demandante, de modo a verificar se atendem aos
requisitos de qualidade esperados. A auséncia de mengao a marcas na proposta obrigara o proponente ao fornecido das marcas de referéncia que constam no edital.

Tipo Qtde |Va|or Unitario Valor Total |




9. EQUIPE DE GESTAO

Gestor do Contrato: Néo se aplica
Fiscal Demandante do Contrato (Fiscal): Néo se aplica
Fiscal Técnico do Contrato: Nao se aplica
Fiscal Administrativo Nao se aplica

10. INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADO (IMR)

Indicador 1 Presencga de empregado nao trajado conforme previsto no edital
Finalidade Evitar a presenga de empregado néo trajado conforme previsto no edital
Meta a cumprir Reconhecimento de vinculo com a empresa
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sangoes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 2 Nao retirar todos os objetos e equipamentos utilizados apés o evento, no prazo estabelecido no edital
Finalidade Retirada de objetos e equipamentos no prazo
Meta a cumprir Limpeza e organizagado
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sangoes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 3 NZo manter pelo menos uma pessoa da equipe de montagem durante todo o evento (fornecimento do Tipo 2)
Finalidade Manter um responsavel durante os eventos com coffee break com infraestrutura
Meta a cumprir Acompanhamento de responsavel em eventos com coffee break com infraestrutura
Instrumento de Medigédo Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 1(uma) ocorréncia durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 22 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sangoes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 4 Na&o recolher corretamente os residuos (fornecimento do Tipo 2).
Finalidade Recolher corretamente os residuos
Meta a cumprir Residuos todos recolhidos corretamente
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sancgdes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 5 Substituir, sem autorizagdo prévia, algum item especificado para a infraestrutura, quando contratado coffee break do Tipo 2
Finalidade Evitar substituigdo de itens da infraestrutura, sem conhecimento e autorizagdo da Escola Judicial
Meta a cumprir Entrega correta de todos os itens da infraestrutura conforme contratado
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Sangoes Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 6 Entregar produto diferente do cardapio especificado, sem autorizagdo prévia da contratante
Finalidade Evitar substitui¢do de produto do cardapio especificado, sem autorizagdo prévia da contratante
Meta a cumprir Entrega de produtos conforme o cardapio especificado, autorizado pelo contratante
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual
Periodicidade Todos os eventos
Mecanismo de calculo tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.
Faixas de Ajuste no pagamento mensal a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.
Sangoes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Entregar produto comestivel produzido em discordancia com o tempo de preparo definido no edital, identificado por meio da
apresentacéo do produto (por exemplo: pédes e bolos ressecados, frutas fermentadas etc.)
Indicador 7
Evitar entrega de produtos comestiveis com qualidade e produzido em discordancia com o tempo de preparo definido no edital,
identificado por meio da apresentacéo do produto (por exemplo: paes e bolos ressecados, frutas fermentadas etc.)
Finalidade
Produtos comestiveis entregues com qualidade e produzidos em consonancia com o tempo de preparo definido no edital, identificado
Meta a cumprir por meio da apresentagéo do produto




Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 3?2 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangoes

Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 8

N&o substituir imediatamente qualquer alimento ou utensilio que desatenda ao especificado no edital.

Finalidade

Substituicdo imediata de qualquer alimento ou utensilio que desatenda ao especificado no edital.

Meta a cumprir

Receber somente alimentos ou utensilios que atendemao especificado no edital.

Instrumento de Medigédo

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangbes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 9 Entregar produto em formato e tamanho diferentes (menores) que os estabelecidos no edital
Finalidade Evitar entrega de produtos em formato e tamanho diferentes (menores) que os estabelecidos no edital

Meta a cumprir

Entregar produto em formato e tamanho iguais aos estabelecidos no edital

Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sancgdes

Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 10

N&o entregar a quantidade minima de produtos especificada no pedido

Finalidade

Evitar o recebimento de quantidade menor que a minima de produtos especificada no pedido

Meta a cumprir

Recebimento da quantidade exata de produtos especificada no pedido

Instrumento de Medigao

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangoes

Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

Indicador 11

Nao disponibilizar o coffee break e toda a infraestrutura devidamente montada, quando for o caso, com a antecedéncia definida no
pedido

Finalidade

Evitar a ndo disponibilizagéo do coffee break e toda a infraestrutura devidamente montada, quando for o caso, com a antecedéncia
definida no pedido

Meta a cumprir

Disponibilizagéo do coffee break e toda a infraestrutura devidamente montada, quando for o caso, com a antecedéncia definida no
pedido

Instrumento de Medigado

Visual

Forma de Acompanhamento

Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangbes Aplicagéo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto
Indicador 12 Nao utilizar, na manipulagéo dos alimentos, luvas descartaveis ou pingas e espatulas.
Finalidade
Meta a cumprir
Instrumento de Medigao Visual
Forma de Acompanhamento Visual

Periodicidade

Todos os eventos

Mecanismo de calculo

tolerancia de 2(duas) ocorréncias durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Faixas de Ajuste no pagamento mensal

a partir da 32 ocorréncia (inclusive) durante a vigéncia da Ata de Registro de Pregos.

Sangoes

Aplicagdo de multa de 5% concomitante ao percentual de desconto

11. FATURAMENTO

Gestor do Contrato:

Nao se aplica

12. FORMA DE RECEBIMENTO PROVISORIO E DEFINITIVO

Por ateste em nota fiscal emitida pelo contratado e contendo o nome do evento, o tipo de coffee break fornecido, o valor total devido e a nota de empenho respectiva (esta a ser indicada
previamente ao Fornecedor pela Demandante a cada pedido de fornecimento)

13. FORMA DE PAGAMENTO

O pagamento sera efetuado pela Coordenadoria de Execugéo Orgamentaria e Financeira deste TRT, no prazo de 10 (dez) dias apds o recebimento definitivo do objeto, conforme dispde o

artigo 73 da Lei 8.666/1993.

*Atentar-se para a necessidade de cadastramento no SIGEO, prevista nas obrigacdes da contratada.

14. PRAZO DE VIGENCIA

Outro Ata de Registro de Pregos com validade de 6 meses

14.1 Forma de continuidade servigo em eventual interrupgao contratual

Em caso de servigo ndo continuo, realizagdo de nova contratagdo
D Em caso de servigo continuo, analise quanto a viabilidade de realizagdo de contratagdo emergencial com abertura de PROAD com as devidas justificativas
D Prorrogagdo excepcional do contrato por mais 12 meses ou até que se conclua nova licitagdo, caso possivel

Outra opgao:




14.2 Agoes de transicao contratual e de encerramento contratual Nao se aplica

E necessario sobreposigio contratual? Nao se aplica

14.2.1. Entrega de versées finais dos produtos alvos da contratagao e/ou Transferéncia final de conhecimentos sobre a execugdo e a
manutengao da contratagao Nao se aplica

14.2.2. Devolugéo de recursos materiais Né&o se aplica

15. SANGOES

1. O descumprimento injustificado de quaisquer condigdes, especificagdes e/ou quantitativos estabelecidos no tépico | deste Termo de Referéncia, implicara multa de 5% (cinco por cento),
por ocorréncia, calculada sobre o valor total do evento contratado.

1.1. Na reincidéncia, as multas serdao cobradas em dobro.

2. As multas eventualmente aplicadas, seja por inexecugao, seja por cancelamento do ajuste por culpa do PRESTADOR DE SERVICOS, serdo pagas por meio de cheque nominal ao TRT.
2.1. Na auséncia do pagamento das multas, o TRT podera descontar o respectivo valor dos eventuais créditos do PRESTADOR. Inexistindo crédito em favor do PRESTADOR, os valores
deverao ser por ele recolhidos no prazo de até 30 (trinta) dias apds o recebimento da notificagdo por “Aviso de Recebimento — AR”, sob pena de inscrigdo do débito na Divida Ativa da Uniéo,
observados os procedimentos legais.

3. A aplicagdo das multas estabelecidas neste item, nos termos do artigo 86 da Lei n. 8.666/93, ndo impede que o TRT cancele unilateralmente o ajuste e/ou aplique as demais sangdes
previstas no artigo 7o da Lei no 10.520/2002 e subsidiariamente, no que couber, as san¢des assinaladas nos artigos 87 e 88 da Lei n.o 8.666/1993.

4. Na aplicagdo de quaisquer sangdes previstas na legislagao, serdo garantidos ao PRESTADOR DE SERVICOS o contraditério e a prévia defesa.

5. O cancelamento do ajustado por culpa do PRESTADOR DE SERVICOS por inexecugéo do ajustado ou pela ndo entrega dos materiais, implicara pagamento de multa de 5% (cinco por
cento),calculada sobre o valor total adjudicado ou do material ndo entregue.

16. DISPOSIGOES GERAIS
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